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 :(Abstract) ملخص البحث

تنتج كمية كبيرة من النفايات الصلبة خلال موسم رمضان بالمسجد الحرام وساحاته وذلك لتواجد سفر الافطار الموزعة على 

منظومة إدارة النفايات الصلبة بالمسجد الحرام وساحاته. تقييم وتوثيق ى لإمعظم ارجاء المسجد الحرام وساحاته. تهدف الدراسة 

حيث كانت الضرورة ملحة لتبني نهج متكامل لادارة النفايات الصلبة بالمسجد الحرام وساحاته. استهلت الدراسة باجراء المسح 

مرين حول جودة الخدمة الميداني للدراسة من خلال: تقسيم مجموعات العمل الى خمس مجموعات وتبع ذلك استقراء أراء المعت

المقدمة لهم وتقييمهم لها بالاضافة الى تجميع بيانات عن سفر الإفطار وأطوالها والفائض من وجبات الإفطار وطرق الاستفادة منه 

 جمع عينات من النفايات الصلبة وتصنيفها. ومن ثم تم دراسة أفضل  وجودها ، ووجود نوى بالتمور الموزعة من عدم
 
، وأخيرا

ن تصنيف النفايات الناتجة من سفر الإفطار ألى إارسات والبدائل لإدارة هذه الكميات الكبيرة من النفايات. خلصت الدراسة المم

(، %15، الساحات: %16(، قوارير البلاستيك )المسجد: %36الساحات :  %37بالمسجد الحرام وساحاته كالتالي : النايلون )المسجد: 

(، المخلفات العضوية %21، الساحات : %12(، ورق وكرتون )المسجد: %12، الساحات : %15د: الكاسات البلاستيكية )المسج

(، نوى %3، الساحات: %4(، تمور لم تؤكل )المسجد: %6، الساحات: %3(، هدر الأطعمة )المسجد: %1، الساحات: %2)المسجد: 

ة في منظومة الاطعام الخيري بالمسجد الحرام وساحاته:  برز الايجابيات التاليأ(. تم رصد %6، الساحات: %11التمور )المسجد: 

قدمة للوجبات الخيرية. 
 
التنظيم المتميز والتعاون البناء بين الرئاسة العامة للمسجد الحرام ولجنة السقاية والرفادة والمؤسسات الم

وانعدام الرقابة على دخول الأطعمة  برز السلبيات: عدم التزام البعض بمعايير لجنة السقاية والرفادة ،أوبالمقابل تم رصد 

الخارجية والتي تسبب زيادة كبيرة في كمية النفايات المتولدة، وتواجد نوى التمور بكثرة بالساحات والمطاف ، وعدم تواجد لوحات 

توص ي  رشادية وتوعوية لحظر دخول الأطعمة غير الخاضعة للرقابة ، وعدم تواجد جهة خيرية لحفظ النعمة وتجميع الفائض.إ

فحص جودة الأغذية وكذلك الدراسة بإيقاف التوزيع العشواتي للوجبات بالمسجد الحرام وساحاته وتحديد الاحتياج الفعلي ، 

قدمة بسُفر الإفطار ، و 
ُ
طن( وتحويلها من  4000الاستفادة من النفايات القابلة للتدوير وبالأخص النفايات البلاستيكية )أيضا  الم

  مضافة.عبء بيئي الى قيمة 
 

A large quantity of solid waste is produced during the holy month of Ramadan in the Holy Mosque and its yards, due 

to the distributed meals of breakfast. The study aims in evaluating and documenting the solid waste management 

system at Holy Mosque and its yards. Where it was urgent to adopt an integrated approach of solid waste management 

in the Holy Mosque and its squares. The study began with a field survey: through the division of surveyors into five 

groups, followed by a questionnaire of umrah performers about the quality of provided service and their evaluation, as 

well as the collection of data on the meals and lengths group’meals, and the surplus of meals and ways to benefit from 
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it, and the presence of pits in dates or not, and finally collection and classification of solid waste samples to optimize 

the best practices and alternatives for managing these large quantities of solid waste. The study concluded that the 

classification of the solid waste: Nylon (Mosque 37%, Yards 36%); plastic bottles (Mosque: 16%, Yards: 15%); 12%), 

organic waste (Mosque: 2%, Yards: 1%), waste of food (Mosque: 3%, Yards: 6%), dates not consumed (Mosque: 4%, 

Yards: 3%), pits of dates (mosque: 11%, yards: 6%). The most observed advantages in the charitable food system at 

Holy Mosque and its yards: Outstanding organization and constructive cooperation between the General Presidency 

of the Holy Mosque and the Committee of Seqayah and Refadah. In addition, the main disadvantages were observed: 

lack of compliance with the standards of Committee of Seqayah and Refadah, and the lack of control over the entry of 

external foods, which cause a significant increase in the amount of generated solid waste, the presence of date with 

cores abundant in yards and around Ka’aba, and the absence of guidance boards and awareness to prohibit the entry 

of food, and the absence of charities that concernes with saving foods and collecting surplus. The study recommends 

stopping the random distribution of meals on the holy mosque and its surrounds, and determining the actual needs, 

investigating the quality of the provided meals, and maximizing the beneifts of recyclable waste, especially plastic 

waste (4000 tons), to be transformed from environmental load into added value. 

 :المقدمة

ث فــــي مراحــــل الإنتــــاج والتجميــــع والتخــــزين والنقــــل والعــــرض والتجهيــــز والتقــــديم وهــــذا التلــــوث قــــد تكــــون عواقبــــه يتعــــرض الغــــذاء للتلــــو 

وهـي مـا تعـرف بالاشـتراطات  ،وخيمة على المستهلك من الناحية الصحية والاقتصادية وقد تم وضع تدابير وقائية للحد من هذا التلـوث

غذية أو البيئة المحيطة التي يتم فيها تداول الغـذاء والـذي يمكـن الأ الكفيلة بالحد من تلوث والتي يمكن تعريفها بتلك التدابير الوقائية 

 للاســتهلا  وصـلاحيته المنــتج الغــذاء (.  ســلامة2009لــى الاضــرار بصــحة الانســان )مشـاط، إن يـؤدي بصــورة مباشــرة أو غيــر مباشـرة أ

بمراحـل  ومـرورا الإنتـاج فـي كمـدخلات المسـتخدمة الأوليـة والمـواد الخـام المـواد سـلامة مـن ء  أساسـية بـد عوامـل عـدة علـى يعتمـد الآدمـي

 المراحـل جميـع فـإن لـذا .(2001 للمسـتهلك )الـدباس، تقديمـه أو وتخزينـه ونقلـه الغـذاتي المنـتج بإنتـاج وانتهـاء والتصـنيع والإعـداد التجهيـز

 أي مـن المسـتهلك حمايـة ثـم ومـن الغذائيـة المـادة سـلامة لضـمان المقررة الاشتراطات الصحية مع تتفق ظروف تحت تتم أن يجب السابقة

 ;Andersson et al., 1995; Al Bustan et al., 1996; Kaneko et al., 1999a)الغـذاء.  أمـراض أو تسـممات ناتجـة عـن لـحية مخـاطر

Nichols et al., 1999; Little et al., 2002; Keil et al., 2004; Vollaard et al., 2004; .Asghar et al., 2006 and Meldrum et al, 

ــ، حيـــث تعـــد 1438ويهـــدف البحـــث الـــى تطـــوير منظومــة إدارة النفايـــات الصـــلبة بـــالحرم المكـــي الشـــريف خــلال موســـم رمضـــان  (2006 هــ

ة مـــــن مصـــــادر التلـــــوث البيئـــــي، حيـــــث تســـــاهم مســـــاهما البـــــارزة علـــــى مســـــتوى العـــــالم ومصـــــدر  النفايـــــات الصـــــلبة مـــــن المشـــــكلات البيئيـــــة

ملموسـة فــي تلويــث عناصــر البيئــة مــن تربــة ومـاء وهــواء، وتعمــل علــى تشــويه المنظــر العــام وذلـك بســبب تزايــدها بشــكل عــام وعــدم اتبــاع 

إن مفهـــوم إدارة النفايـــات الصـــلبة هـــو مفهـــوم واســــع يشــــمل  .الطـــرق المناســـبة فـــي عمليـــة جمـــع ونقـــل وتخـــزين ومعالجـــة هـــذه النفايـــات

ـــع النفايـــــــات ا لصـــــــلبة ونقلهـــــــا وترحيلهـــــــا والانتفـــــــاع بعناصــــــرها، عمليــــــات معالجــــــة النفايــــــات الصــــــلبة، والإجــــــراءات الخاصــــــة عمليــــــات جمــــ

ـــــلبة  ،بتخفــــيض كميتهــــا أيضــــا متضــــمنا  إلا أن أكثـــــر مـــــن نصـــــف تكلفــــة إدارة النفايــــات الصــــلبة تخصــــص لعمليــــات جمــــع النفايــــــات الصـ

لهـــذه المشـــروعات بغيـــة تخفيـــف كلفـــة هـــذه الخـــدمات مـــع المحافظـة علـى الوضـع البيئـي والصـحي ونقلها، لــذلك لا بــد مــن الإدارة المثلـــى 

تبــــدأ بــــرامج حــــل مشــــكلات النفايــــات الصــــلبة مــــن خــــلال تغييــــر النظــــرة إلــــى  .الجيــــد مــــن خــــلال بــــرامج متكاملــــة لإدارة النفايــــات الصــــلبة

بلـة للتـدوير( مــع المــواد غيــر المفيــدة )الغيـر قابلـة للتـدوير(، والمــواد الســامة مــع المــواد النفايات الصلبة؛ حيث تجتمع المـواد المفيـدة )القا

بحصــولنا علــى خلــيط غيــر مفيــد ســام.  وبالتـالي فـإن أحــد  أـواد صــعبة الاحتــراق، ولا نفـــاجغيــر الســامة، والمــواد القابلــة للاحتــراق مــع المـ

، أهــــم مبــــادئ بــــرامج حــــل مشــــكلا 
 
 وايكولوجيـــا

 
ت النفايــــات الصــــلبة تــــتلخص فــــي الانتفــــاع بالنفايـــات الصـــلبة بـــالطرق الملائمـــة اقتصـــاديا

 عن ضرورة إتباع الإجراءات المناسبة لتخفيض كمية النفايات الصلبة من المصدر، وللاستفادة منها كمصـدر ثـان للمـواد الأوليـة 
 
فضـلا

    .(2015)العجي، 
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 ة للحرمين الشريفين ا  إدارة النفايات الصلبة بالحرم الماي الشريفدور الرئاسة العام

هـ، قامت الرئاسة العامة للحرمين الشريفين بتوفير المعدات والأليات التالية لتحسين منظومة إدارة 1438خلال موسم رمضان 

 (.2و 1النفايات الصلبة بالحرم المكي الشريف )جداول 

للنفايات  إنتاجهـ بالحرم المكي الشريف، ووصل أعلى 1438( كميات النفايات الصلبة المتولدة خلال شهر رمضان 1ويوضح الشكل )

طن(.  126في الأول من شهر رمضان ) إنتاج  لهان من شهر رمضان، بينما وصل أقل يليلة السابع والعشر وذلك في طن  430الصلبة

وسم م( يت ح أن كمية النفايات خلال 2هـ )شكل 1438و 1437ت الصلبة المنتجة بين شهر رمضان وبالمقارنة بين كميات النفايا

 طن. 264هـ( بمقدار 1437هـ( أعلى من )1438)

 :أهداف البحث

 إعداد قاعدة بيانات متكاملة عن سُفر الإفطار بالمسجد الحرام خلال شهر رمضان. •

 المؤسسات الخيرية.تقييم دور الرقابة على الوجبات المقدمة من  •

 تقييم المعايير الموحدة لوجبات الإفطار المقدمة. •

 تقييم منظومة ادارة النفايات المتولدة من الوجبات الخيرية. •

 :منهجية وطرق البحث

وطرق تم وضع إطار هيكلي لتوصيف منظومة إدارة النفايات الصلبة بالحرم المكي الشريف من خلال الرصد الميداني لسفُر الإفطار 

 (:3جمع النفايات وكيفية التخلص منها. ويمكن تلخيص أهداف البحث كما يلي )شكل 

 توثيق الوضع الراهن لإدارة النفايات الصلبة بالمسجد الحرام. •

 .هـ.1438إعداد قاعدة بيانات خاصة بسُفر الإفطار بالمسجد الحرام خلال موسم رمضان  •

 تقدير معدل تولد النفايات والهدر الغذاتي. •

 التقييم الميداني لمنظومة ادارة النفايات الصلبة بالمسجد الحرام. •

 استبيان أراء الزوار والمعتمرين. •

 أيجاد بدائل لإدارة النفايات الصلبة بالمسجد الحرام. •

 :النتائج والمناقشة

 :هك1438الوضع الراهن لوجبات الإفطار خلال شهر رمضان 

بُيل صلاة تقوم المؤسسات الخيرية بجلب وجبات 
 
الإفطار بشكل يومي فيبدأ عملها في أوقات مختلفة تتباين من صلاة العصر حتى ق

المغرب من كل يوم حيث يتم فرش السُفر في المواقع المخصصة لها بشكل متواصل وملتصق مع بعضها البعض. ومن ثم يبدأ العمال 

ل تدريجي مع بدء شهر رمضان، ويرتفع العدد في الايام الاخيرة في تقديم وجبات الإفطار وتوزيعها حيث تتفاوت أعداد الوجبات بشك

رمضان. وبمقارنة عدد سُفر الإفطار داخل المسجد الحرام مع الساحات،  29و 27من شهر رمضان )العشر الأواخر( وخاصة يومي 

سُفرة )شكل  706حيث يصل الى  سُفرة مقارنة بالساحات 303يُلاحظ الاختلاف الكبير في عدد السُفر داخل المسجد حيث يصل الى 

4.) 

قدمة بالمسجد الحرام4-1
ٌ
 :. طبيعة وجبات الإفطار الم

لوحظ تباين واضح في وجبات الإفطار بداخل المسجد الحرام بالمقارنة بالساحات، ويمكن إيجاز هذا التباين من خلال النقاط 

 -التالية:

 طبيعة السُفرة: .1

 م(.  x 14سم  30: سفرة بلاستيك )مقاس داخل المسجد •

 م(. x 14سم  60م( أو )مقاس  x 14سم  30: سفرة بلاستيك صغير أو شيت بلاستيك كبير )مقاس الساحات •
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 محتويات الوجبة: .2

o وجبة شبه موحدة وتتكون في أغلب الأحوال من )خبز + زبادي + تمر + ماء زمزم + كرواسون + داخل المسجد :

ضافة الى عصير(، بجانب الوجبات المقررة من مؤسسات الإ 
ُ
طعام الخيري، تبين تواجد بعض العناصر الم

 السفر)الشاي، الخبز، الجبن، القشطة، الأرز، الدجاج، الطحينة، المكسرات، المناديل، الحليب، الزبادي(.

o تم رصد نوعية الوجبات بالساحات وتبين تواجد عناصر إضافية بجانب مكونات وجبات الإفطار لساحاتا :

قدمة من المؤسسا
ُ
 مختلفة. 50ت الخيرية، حيث وصل الاختلاف في عدد الوجبات الى أكثر من الم

 
 صنفا

 :. نتائج الاستبيانات4-2

متر وتقدر  20-10: تصل أعلى نسبة سائدة لأطوال السفُر بعينة الدراسة نسبة المستفيدين من أطوال سُفر الإفطار المقدمة •

، ويتبعها أطوال السفُر %14متر بنسبة  10يليها أطوال السفُر أقل من ، %20متر بنسبة  30-20، يليها أطوال السفُر 48%

 أطوال السفُر أكثر من  9 بنسبة متر  40-30بنسبة 
 
(، يت ح أن أطوال 6و 5. ومن خلال الأشكال )%8متر بنسبة  40%، وأخيرا

فر وجبات الإفطار المقدمة تختلف بناء على موقع تواجد السفرة سواء داخل او بساحات المسجد الحرام، وتشغل السُفر  س 

-20وتتمركز في الساحات الشمالية وداخل المسجد، بينما السفُر ذات الأطوال  %48م( النسبة السائدة 20-10ذات الاطوال )

 وتتوزع على جميع أرجاء المسجد. %20متر تبلغ  30

من عينة الدراسة، يليها  %67ل الى : يتواجد فائض من وجبات أفطار بمتوسط نسبة تصنسبة الفائض من وجبات الإفطار •

 %40، ومن الجدير بالملاحظة ان نسبة الفائض من وجبات الإفطار تصل الى %33تواجد فائض بمتوسط نسبة يصل الى 

(، يت ح 8و 7. ومن خلال الأشكال )%28داخل المسجد الحرام، بينما تقل الفائض بالساحات حيث تصل الى متوسط نسبة 

الإفطار يختلف بناء على موقع تواجد السفرة سواء داخل او بساحات المسجد الحرام، حيث أن نسبة  أن الفائض من وجبات

، ويت ح أن نسب تواجد الفائض من %28، بينما يقل الفائض بالساحات بنسبة %40الفائض بداخل المسجد تصل الى 

لى: تواجد إواجد الفائض من وجبات الإفطار وجبات الإفطار تتواجد بجميع أرجاء المسجد الحرام. ويمكن إيجاز مسببات ت

 وجبات ساخنة والتوزع غير المق ن للتمور والمواد الغذائية غير المصرح بها وانتقاء المعتمرين والزوار لمواد غذائية معينة.

، بينما %93.5عادة توزيع الفائض داخل المسجد الحرام الى إتصل نسبة  كيفية الاستفادة من الفائض من وجبات الإفطار: •

بساحات المسجد الحرام، يليها عملية جمع الفائض من وجبات الإفطار والتي تقدر بمتوسط نسبة  %34لى متوسط إتصل 

(، يت ح 10و 9. ومن خلال الأشكال )%5، يتبعها ما يتم تركه من الفائض من وجبات الإفطار والتي تقدر بمتوسط نسبة 9%

( بالمقارنة بساحات %94لإفطار تزداد بنسبة واضحة داخل المسجد الحرام )أن نسبة اعادة توزيع الفائض من وجبات ا

(، ويتمركز إعادة توزيع الفائض من وجبات الإفطار بداخل المسجد والساحات الغربية، بينما يتمركز نسبة جمع %62المسجد )

 (.%20( والشمالية )%25الفائض من وجبات الإفطار بالساحات الشرقية )

: من الملاحظ تواجد اختلاف واضح في نسب ارتداء العاملين للقفازات بداخل ت للعاملين بتقديم وجبات الإفطارارتداء القفازا •

بداخل المسجد، وبالمقارنة  %21المسجد الحرام بالمقارنة بساحات المسجد، حيث يصل نسبة ارتداء العاملين للقفازات الى 

، وبصفة عامة، يصل متوسط ارتداء العاملين للقفازات الى %58ات الى بساحات المسجد، يصل نسبة ارتداء العاملين للقفاز 

ارتداء القفازات للعاملين على تقديم وجبات الإفطار تصل الى متوسط  (، يت ح أن نسبة12و 11. ومن خلال الأشكال )43%

داخل  %21سط (، ومتو %27بالساحات الشرقية والساحات الشمالية  %69بالساحات الغربية،  %79بالساحات ) 58%

 المسجد.

: من الملاحظ اختلاف واضح في طريقة تقديم القهوة على سفر وجبات الإفطار كيفية تقديم القهوة على سفر وجبات الإفطار •

بداخل المسجد الحرام بالمقارنة بساحات المسجد، حيث يصل نسبة طريقة تقديم القهوة على سفر وجبات الإفطار في كاسات 

المسجد، وبالمقارنة بساحات المسجد، لا يتم تقديم القهوة على سفر وجبات الإفطار بنسبة تصل الى  بداخل %92ورقية الى 

. ومن خلال %54، وبصفة عامة، يصل متوسط نسبة تقديم القهوة على سفر وجبات الإفطار بكاسات ورقية الى 66%

( مقارنة بالساحات %92على بداخل المسجد )(، يت ح أن معدل تقديم القهوة بكاسات ورقية يصل الى الأ 14و 13الأشكال )
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( بالمقارنة %71) بنسبة بالساحات الشمالية وتبدو جلية (. ومن الملاحظ الاستعانة بالكاسات الورقية بنسبة عالية 29%)

 ببقية الساحات.

على سفر وجبات الإفطار  ذي نوى تمر : من الملاحظ تشابه واضح في إمكانية تواجد نوى على سفر وجبات الإفطار ذيتوزيع تمر  •

على سفر وجبات الإفطار الى  ذي نوى تمر بداخل المسجد الحرام بالمقارنة بساحات المسجد، حيث يصل نسبة إمكانية تواجد 

، %46على سفر وجبات الإفطار تصل الى  نوى ذي بداخل المسجد، وبالمقارنة بساحات المسجد، نسبة إمكانية تواجد تمر  67%

 15. ومن خلال الأشكال )%54نوى على سفر وجبات الإفطار الى ذي التمر المتوسط إمكانية تواجد وبصفة عامة، يصل 

 تواجد التمر غير م زوع النوى ذي ال(، يت ح أن معدل تواجد التمر 16و
 
نوى من عدمه نسبة متقاربة. الا أنه يت ح جليا

 .%84لساحات الشمالية ، مقارنة با%67بوضوح داخل المسجد النبوي الشريف بنسبة تصل الى 

 :هك1438شهر رمضان  -النفايات المتولدة من وجبات الإفطار الخيرية 

قدمة من مختلف المؤسسات والجهات الخيرية داخل المسجد الحرام والساحات.  
 
لدراسة النفايات المتولدة من وجبات الإفطار الم

داخل و ساحات المسجد الحرام، حيث تم سحب وتجميع عدد  عينة من النفايات لمختلف سُفر الاطعام 33تم سحب وتجميع عدد 

" عينات النفايات من داخل المسجد الحرام للتعرف على تصنيف النفايات الناتجة عن سُفر الإفطار خلال شهر رمضان 13"

 -(: 17هـ ومن ثم تم فرزها لتحديد نوعياتها. ومن خلال فرز النفايات، تم التوصل الى النتائج التالية )شكل 1438

 .%46 - 27نفايات البلاستيك النايلون هي المكون الأكبر من النفايات تتراوح بين  •

 .%42 - 7نفايات قوارير المياه المعبأة البلاستيكية هي المكون الثاني من النفايات تتراوح بين  •

 .%28 - 7نفايات الورق والكرتون هي المكون الثالث من النفايات تتراوح بين  •

 .%25 - 6البلاستيك هي المكون الرابع من النفايات تتراوح بين  نفايات كاسات •

 .%27 - 5نفايات نوى التمور هي المكون الخامس من النفايات تتراوح بين  •

 وبصفة عامة: يمكن توصيف متوسط تصنيف النفايات المتولدة من سُفر الإفطار داخل المسجد الحرام:

، نفايات %37)البلاستيك النايلون بنسبة  %68فايات ويصل متوسطها الى نفايات البلاستيك هي المكون الأكبر من الن •

 (.%15، ونفايات كاسات البلاستيك بمتوسط %16قوارير المياه المعبأة بنسبة 

 .%12نفايات الورق والكرتون هي المكون الثاني من النفايات ويصل متوسطها الى  •

 .%11يصل متوسطها الى نفايات نوى التمور هي المكون الثالث من النفايات و  •

 .%4نفايات التمور التي لم تؤكل هي المكون الرابع من النفايات ويصل متوسطها الى  •

 .%3نفايات هدر الأطعمة هي المكون الخامس من النفايات ويصل متوسطها الى  •

 .%2النفايات العضوية هي المكون السادس من النفايات ويصل متوسطها الى  •

 .%1لمكون السابع من النفايات ويصل متوسطها الى نفايات الألومنيوم هي ا •

فر الإفطار بساحات المسجد الحرام .1  :النفايات المتولدة من سم

" عينات النفايات من مختلف ساحات المسجد الحرام للتعرف على تصنيف النفايات الناتجة عن سُفر 20تم سحب وتجميع عدد "

 -لتحديد نوعياتها. ومن خلال فرز النفايات، تم التوصل الى النتائج التالية:  هـ ومن ثم تم فرزها1438الإفطار خلال شهر رمضان 

-10)الكاسات البلاستيكية تتراوح بين  %64( بمتوسط %70-56النفايات البلاستيكية هي المكون الأكبر من النفايات ) •

 (.%39-34بين ، بينما البلاستيك النايلون يتراوح %17-13، القوارير البلاستيكية تتراوح بين 14%

 .%21( بمتوسط %24-18الورق والكرتون هي المكون الثاني من النفايات ) •

 .%6( بمتوسط %8-5نوى التمور هي المكون الثالث من النفايات ) •

 .%6( بمتوسط %9-3بقايا الأطعمة هي المكون الرابع من النفايات ) •

 .%3( بمتوسط %4-2تمور لم تؤكل هي المكون الخامس من النفايات ) •

 .%1( بمتوسط %1-0النفايات العضوية هي المكون الثالث من النفايات ) •
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 (:18كما يلي )شكل  وبصفة عامة: يمكن توصيف متوسط تصنيف النفايات المتولدة من سُفر الإفطار بساحات المسجد الحرام

 ا يلي:ويمكن تفصيلها كم %64نفايات البلاستيك هي المكون الأكبر من النفايات ويصل متوسطها الى  •

o  36البلاستيك النايلون يصل متوسطها الى%. 

o  15نفايات قوارير المياه المعبأة يصل متوسطها الى%. 

o  12نفايات كاسات البلاستيك يصل متوسطها الى%. 

 .%21نفايات الورق والكرتون هي المكون الثاني من النفايات ويصل متوسطها الى  •

 .%6النفايات ويصل متوسطها الى نفايات نوى التمور هي المكون الثالث من  •

 .%3نفايات التمور التي لم تؤكل هي المكون الرابع من النفايات ويصل متوسطها الى  •

 .%6نفايات هدر الأطعمة هي المكون الخامس من النفايات ويصل متوسطها الى  •

 .%1النفايات العضوية هي المكون السادس من النفايات ويصل متوسطها الى  •

 

فر الإفطار داخل وساحات المسجد الحراممقارنة النفا .2  :يات المتولدة من سم

(: 19وبمقارنة تصنيف عينات النفايات المتولدة من سفر الإفطار داخل المسجد الحرام وساحاته، كما هو موضح بالشكل التالي )

، %16البلاستيك )داخل المسجد الحرام: (، قوارير %36وساحات المسجد الحرام:  %37البلاستيك النايلون )داخل المسجد الحرام: 

(، ورق وكرتون %12، ساحات المسجد الحرام: %15(، الكاسات البلاستيكية )داخل المسجد الحرام: %15ساحات المسجد الحرام: 

، ساحات المسجد %2(، المخلفات العضوية )داخل المسجد الحرام: %21، ساحات المسجد الحرام: %12)داخل المسجد الحرام: 

، %4(، تمور لم تؤكل )داخل المسجد الحرام: %6، ساحات المسجد الحرام: %3(، هدر الأطعمة )داخل المسجد الحرام: %1لحرام: ا

(، ألومنيوم )داخل المسجد %6، ساحات المسجد الحرام: %11(، نوى التمور )داخل المسجد الحرام: %3ساحات المسجد الحرام: 

 صفر%(. ، ساحات المسجد الحرام:%1الحرام: 

كجم،  5818هـ، حيث يصل الى 1438جمالي كمية النفايات الناتجة من الحرم المكي الشريف خلال موسم رمضان إلى إوبالتوصل 

 -(: 20لى النتائج التالية )شكل إليه بالحرم المكي الشريف، أمكن التوصل إوبتطبيق التصنيف الذي تم التوصل 

طن خلال شهر رمضان  3829)النايلون والقوارير والكاسات البلاستيكية( يصل الى جمالي كميات النفايات البلاستيكية إ •

 من اجمالي النفايات. %66بالكامل بما يمثل 

 من اجمالي النفايات. %16طن، بما يمثل  953اجمالي كميات النفايات الورقية والكرتونية يصل الى  •

 من اجمالي النفايات. %82ابلة لإعادة التدوير، بما يمثل وتعتبر النفايات البلاستيكية والورقية من النفايات الق •

 من اجمالي النفايات. %8طن، بما يمثل  489ومن الجدير بالذكر، يصل اجمالي كميات نوى التمور يصل الى  •

 .%1، بينما تصل نسبة المخلفات العضوية الى %8وتصل نسبة هدر الأطعمة مشتملة على التمور المهدرة  •

 :الخلاصة

 تمور غير م زوعة النوى بالوجبات.لاستخدام  أن هنا  د من خلال الدراسةوج .1

ويقل بداخل المسجد النبوي  %58بينما بالساحات يصل الى  %91الفائض من وجبات الإفطار خارج الساحات يصل الى  .2

 .%24الشريف الى 

 بالمعايير الصحية لوحظ أن العاملين على خدمة سُفر الإفطار بداخل المسجد النبوي الشريف أكثر  .3
 
 والتزاما

 
تنظيما

 -بالمقارنة بوضع العاملين بساحات المسجد النبوي الشريف وخارجها، وذلك من خلال الإحصائيات التالية: 

 (.%2( وخارج الساحات )%12( والساحات )%28حاملي البطاقة التعريفية بداخل المسجد النبوي الشريف ) .4

 (.%7( وخارج الساحات )%29( والساحات )%65لنبوي الشريف )ارتداء الزي الموحد بداخل المسجد ا .5

 (.%7( وخارج الساحات )%31( والساحات )%92ارتداء القفازات بداخل المسجد النبوي الشريف ) .6
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( وخارج %89( والساحات )%99تقليم الأظافر للعاملين على خدمة سُفر الإفطار بداخل المسجد النبوي الشريف ) .7

 (.%7الساحات )

يات المتولدة من سُفر الإفطار داخل المسجد النبوي الشريف، من خلال فرز النفايات، تم التوصل الى )النفايات النفا .8

، مخلفات %13، النفايات الورقية والكرتون بمتوسط %64البلاستيكية هي المكون الأكبر من النفايات بمتوسط 

، تمور %3، بقايا الخبز بمتوسط %4غذائية بمتوسط ، بقايا المواد ال%4، نوى التمور بمتوسط %6الأطعمة بمتوسط 

 الالومنيوم بمتوسط %2، الدقة بمتوسط %3لم تؤكل بمتوسط 
 
 (.%0.41، وأخيرا

النفايات المتولدة من سُفر الإفطار بساحات المسجد النبوي الشريف، ومن خلال تصنيف النفايات لتحديد نوعياتها، تم  .9

، %25، مخلفات الأطعمة بمتوسط %25هي المكون الأكبر من النفايات بمتوسط النفايات البلاستيكية (لى إالتوصل 

، %4، الالومنيوم بمتوسط %9، الورق والكرتون بمتوسط %13، بقايا الخبز بمتوسط %20بقايا الأطعمة بمتوسط 

 نوى التمور بمتوسط %3تمور لم تؤكل بمتوسط 
 
 (.%1، وأخيرا

ارج ساحات المسجد النبوي الشريف، ومن خلال تصنيف النفايات لتحديد النفايات المتولدة من سُفر الإفطار خ .10

، مخلفات الأطعمة %29، النفايات البلاستيكية بمتوسط %35نوعياتها، تم التوصل الى )بقايا الأطعمة بمتوسط 

ل ، تمور لم تؤك%1، بقايا الخبز بمتوسط %4، الالومنيوم بمتوسط %5، الورق والكرتون بمتوسط %25بمتوسط 

 نوى التمور بمتوسط %1بمتوسط 
 
 (.%0.25، وأخيرا

 :أبرز التوصيات

 استكمال توثيق الوضع الراهن لسُفر الإفطار والنفايات الناتجة عنها. .1

قدمة بسُفر الإفطار بالمسجد الحرام وساحاته. .2
ُ
 وضع معايير لنقل وتبريد الوجبات الم

قدمة بسُفر الإفطار  .3
ُ
 بالمسجد الحرام وساحاته.دراسة وفحص جودة الأغذية الم

وضع وسائل توعية مناسبة توضح أهمية الالتزام بمعايير الرئاسة العامة لشئون الحرمين الشريفين ولجنة السقاية  .4

 والرفادة في تقديم الوجبات.

 استبدال كراتين تغليف الوجبات بالنايلون المقوى. .5

 .ت الجافة وكمياتهاتحديد الاحتياج الفعلي للمعتمرين والزوار من أصناف الوجبا .6

 توحيد نوعية النايلون الخاص بسفر الإفطار بما يحقق اقل وزن واعلى كفاءة ممكنة. .7

 تفعيل المعايير الخاصة بتقديم التمور م زوعة النوى، وتغريم المخالفين، وإيقاف التوزيع العشواتي بصحن المطاف. .8

 يتناسب مع قدسية الزمان والمكان. زيادة عدد حاويات التخلص من النفايات في أماكن تولدها، بما .9

عقد ورش عمل للجهات والمؤسسات الخيرية القائمة على الاطعام الخيري بالمسجد الحرام لتعظيم الإيجابيات وتلافي  .10

 السلبيات.

طن( وتحويلها من عبء بيئي الى قيمة  4000الاستفادة من النفايات القابلة للتدوير وبالاخص النفايات البلاستيكية ) .11

 افة.مض
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 :الأشاال والجداول 

 

 هـ1438(: كميات النفايات الصلبة المتولدة بالمسجد الحرام خلال شهر رمضان 1شكل )

 

 هـ1438هـ و1437(: مقارنة النفايات المتولدة بالمسجد الحرام خلال شهر رمضان 2شكل )
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 أعداد عينة سُفر الإفطار بالمسجد الحرام وساحاته بالدراسة(: 4شكل )

 
فر وجبات الإفطار بعينة الدراسة 5شكل )  هـ1438رمضان  -(: نسب أطوال س 

 

 
فر وجبات الإفطار6شكل )  هـ1438رمضان ، (: توزيع أطوال س 
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 هـ1438رمضان  -(: نسب الفائض من وجبات الإفطار بعينة الدراسة 7شكل )

 

 
 هـ1438رمضان ، (: توزيع تواجد الفائض من وجبات الإفطار8شكل )
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 هـ1438رمضان  -(: نسب كيفية الاستفادة من الفائض من وجبات الإفطار بعينة الدراسة 9شكل )

 

 
 هـ1438رمضان ، (: توزيع كيفية الاستفادة من وجبات الإفطار10شكل )
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 هـ1438رمضان  -القائمين على تقديم وجبات الإفطار بعينة الدراسة  (: نسبة ارتداء العاملين للقفازات11شكل )

 

 
 هـ1438رمضان  ،(: توزيع ارتداء العاملين للقفازات القائمين على تقديم وجبات الإفطار12شكل )
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فر وجبات الإفطار بعينة الدراسة 13شكل )  هـ1438رمضان  -(: نسبة طريقة تقديم القهوة على س 

 

 

 
فر وجبات الإفطار (:14شكل )  هـ1438رمضان ، توزيع طرق تقديم القهوة على س 
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 هـ1438رمضان  -على سفر وجبات الإفطار بعينة الدراسة نوى ذي تمر مكانية تواجد إ(: نسبة 15شكل )

 

 

 
فر وجبات ذي  (: خريطة توزيع تواجد تمر 16شكل ) فر وجبات الإفطار بعينة الدراسة لاستبيان س  الإفطار بساحات نوى على س 

 هـ1438رمضان  -وداخل المسجد الحرام 
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 هـ1438رمضان  24-17(: المتوسط العام لتصنيف النفايات داخل المسجد الحرام خلال الفترة 17شكل )

 
 هـ1438رمضان  24-17(: المتوسط العام لتصنيف عينات النفايات بجميع ساحات المسجد الحرام خلال الأيام 18شكل )

 
 (: متوسط تصنيف عينات النفايات داخل وساحات المسجد الحرام19شكل )

 
 داخل المسجد الحرام وساحاته. هـ1438(: كميات النفايات المنتجة بالطن لكامل شهر رمضان 20شكل )
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 هـ1438-1437(: المعدات والآليات والعمال المستخدمة في إدارة منظومة النفايات الصلبة بالحرم المكي الشريف 1جدول )

 هـ1438(: أعداد وسعة ضواغط النفايات الصلبة المستخدمة خلال موسم رمضان 2جدول )

 السعة الالية )طن( العدد نوع الضاغط حسب السعة 

 126 14 طن 9ضاغط سعة 

 80 4 طن  20ضاغط سعة 

 120 2 طن 60ضاغط ثابت سعة 

 326 20 الاجمالي
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