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 مݏݵص البحث:
ɸـ تم التخطيط والإعداد لإجراء تجرȋة فعلية وعملية ݝݰاولة الاستفادة من اݝݵلفات اݍݰيوانية لذبائح أغنام ١٤٣٧أثناء موسم ݯݮ 

يمكن تكراره عڴʄ باࢮʏ الأعضاء  انموذجً دمي ليɢون مة الصاݍݰة للاسْڈلاك الآ ɺالɺدي والأضاڌʏ. وتم تحديد الكبد فقط ɠأحد الأعضاء الم

ݰت النتائج أن ɲسبة الاستفادة من  االأخرى. كما تم اختيار الوحدة (ب) باݝݨازر اݍݰديثة للأغنام  لتɢون موقعً  لإجراء التجرȋة. أوܷ

٪ عڴʄ التواڲʏ، كما ɠانت  ٥٦٫٧٨و  ٨٠٫٧٤،   ٦٥٫٠٥الأكباد مقارنة بأعداد مذبوحات الأغنام عڴʄ مدار أيام التجرȋة (أيام الȘشرʈق) ɠانت 

٪. وقد تم حساب الوقت الفعڴʏ المستغرق لتجɺ؈ق الأكباد المقبولة خلال ف؅فة  ɲ٧٠٫٥١سبة الاستفادة الɢلية لإجماڲʏ أعداد المذبوحات 

عميم التجرȋة أثناء تم تقييم جميع مراحل التجرȋة وإيضاح السلبيات الۘܣ يمكن تداركɺا عند Ȗ وزمنية محددة حۘܢ دخولɺا اݝݨمدات. 

مواسم اݍݱݮ القادمة من خلال تحديد نقاط التحكم اݍݰرجة وتقييم اݍݨودة الميكروȋية للأكباد المعبأة واݝݨمدة. وقد اعت؄فت التجرȋة 

لآدمي س؅فاتيجية علمية وعملية للاستفادة المستدامة من جميع الأعضاء الصاݍݰة للاسْڈلاك اإالراɸنة البداية اݍݰقيقية ࢭʏ وضع خطة 

.ʏدي والأضاڌɺمستوى جميع مجازر مشروع المملكة للإفادة من ال ʄوكذلك اݝݵلفات اݍݰيوانية الأخرى عڴ 

 :قدمةالم

إن الɺدف السامي من إɲشاء مشروع المملكة العرȋية السعودية للإفادة من الɺدي والأضاڌɸ ʏو الاستفادة القصوى من ݍݰوم الɺدي 

ʄا عڴɺعʉتوز ʏالمتمثل ࢭ ʏروط الشرعية  والأضاڌ فقراء اݍݰرم ونقل ما يفيض مٔڈا إڲʄ فقراء المسلم؈ن ࢭʏ أنحاء العالم Ȋعد مراعاة توفر الشُّ

فل والܶݰية ࢭʏ الأɲعام والݏݰوم الموزعة وذلك توسيعًا لدائرة المستفيدين من فقراء مكة المكرمة وغ؈فɸم من بلاد المسلم؈ن وتحقيقًا للتɢا

 حضاري  تخطيط وضع متعددة تتطلب أغراض ذات ɸائلة ثروة مجازر المشروع عن الناتجة اݝݵلفات ت؄فالاجتماڤʏ ࢭʏ الإسلام. لذلك Ȗع

 العائد عڴʄ اݝݵتلفة لݏݰفاظ التصɴيع أغراض ࢭʏ واستخدامɺا للبʋئة تلوʈٓڈا من لݏݰد واقتصادية، وذلك ܵݰية بطرʈقة مٔڈا للاستفادة

 ل؈فجع للعمل اݍݵ؈في. مٔڈا الاقتصادي

ك ࢭʏ أن مخلفات اݝݨازر أو ما يطلق علٕڈا اݝݵلفات اݍݰيوانية تمثل ثروة اقتصادية كب؈فة إذا ما تم التخطيط السليم كما أنه لا ش

والإعداد اݍݨيد لاستغلالɺا والاستفادة مٔڈا خاصة باستخدام التقنيات اݍݰديثة. وتنقسم اݝݵلفات اݍݰيوانية إڲʄ قسم؈ن، القسم الأول 

صاݍݰة للاسْڈلاك الآدمي، والقسم الثاɲي يتɢون من منتجات ثانوʈة غ؈ف صاݍݰة للاسْڈلاك الآدمي ولكن يمكن يمثل الأعضاء والأجزاء ال

الاستفادة مٔڈا ࢭʏ صناعات ذات عائد اقتصادي مرتفع مثل صناعات اݍݨيلات؈ن واݍݨلود الطبيعية بالإضافة إڲʄ الصناعات الطبية الأخرى 

 خل ࢭʏ تركيّڈا بلازما الدم والسائل المراري. مثل اݍݵيوط اݍݨراحية والأدوʈة الۘܣ يد
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 وقد تناول العديد من الباحث؈ن حديثًا وقديمًا تصɴيف اݝݵلفات اݍݰيوانية وɲسبْڈا مقارنة  بوزن اݍݰيوان الڍʏ، وكذلك الطرق التقليدية

أنه يɴتج عن  (٢٠١٦) .Toldrá, et al وغ؈ف التقليدية للاستفادة مٔڈا، بالإضافة إڲʄ التقنيات اݍݰديثة المستخدمة، حيث ذكر حديثًا

 واݍݰوافر والقرون الدɸنية والأɲܦݨة واݍݨلد الݏݰوم، وȋقايا والعظام، الدم، مثل اݝݵلفات اݍݰيوانية من كب؈فة كميات الݏݰوم  صناعة

ا مٔڈا والتخلص لمعاݍݨْڈا مɢلفة Ȗعت؄ف الۘܣ وغ؈فɸا والأحشاء واݍݨمجمة والقدم؈ن եيȁمكن. بيʈون  أن وɢت ɸاليف ذهɢخلال من متوازنة الت 

ݳ  من تزʈد الۘܣ المضافة القيمة ذات المنتجات لتوليد الابتɢار  فقط يوفر اݍݰيوان لا أن ذبح ٢٠١٥) .Irshad and Sharma(رȋحيْڈا. وأوܷ

 الذبيحة بقية أن نح؈ ࢭʏ فقط الثلث اݍݰيوان ذبح للإɲسان، حيث تمثل الݏݰوم Ȋعد قيمة ذات حيوانية تɴتج مخلفات أيضًا ولكن الݏݰوم

 اݝݵلفات لمنتجات التقليدية الأسواق أن وجد وقد. مٔڈا والاستفادة ɠافٍ  Ȋشɢل لمعاݍݨْڈا تحتاج والۘܣ اݍݰيوانية اݝݵلفات من تتɢون 

ا تختفي للأɠل الصاݍݰة اݍݰيوانية եجيʈب تدرȎسȊ شأن اݝݵاوفȊ من الاستفادة وذكر أيضًا أن كفاءة .الاقتصادية والعوائد الܶݰة 

 ب؈ن ما ي؅فاوح اݍݰيوانية المنتجات من العائد إن حيث البلاد، ࢭʏ البيۖܣ والتلوث الاقتصاد عڴʄ مباشر تأث؈ف له يɢون  اݍݰيوانية اݝݵلفات

  .الڍʏ الوزن من٪ ٦٠ -٥٠

 عڴʄ يباع أن يمكن لا بيحةالذ كب؈فًا من جزءًا اݝݨازر  مخلفات تمثل حيث الذبح، أثناء الݏݰوم صناعة ࢭʏ اݍݰيوانية اݝݵلفات معظم تɴتج

 والدم الɺضمية القناة ومحتوʈات واݍݨلد، والأوتار، العظام اݍݰيوانية اݝݵلفات ɸذه وȖشمل. الݏݰوم منتجات ࢭʇ ʏستخدم ولا ݍݰوم أنه

 والدɸون  عضاءالأ  ذلك ࢭʏ بما( اݍݰيوانية اݝݵلفات أن الأدبيات اݍݰيوانات. وȖش؈ف من نوع ɠل مع تختلف أٰڈا كما. الداخلية والأعضاء

 عڴʄ الڍʏ لݏݰيوان الوزن من٪ ٦٨٫٠ و ٦٦٫٠ تمثل والأغنام الأبقار من) والدم والعظام الأمعاء ومحتوʈات والبطن والقدم؈ن واݍݨلد

ʏست اݍݰيوانية اݝݵلفات نصف تلك من كما أن أك؆ف. التواڲʋب العادي للاسْڈلاك مناسبة لȎسȊ غ؈ف والكيميائية الف؈قيائية اݍݵصائص 

. الازدياد ࢭʏ آخذ المنتجات ɸذه من التخلص تɢلفة أن كما اݝݰتملة، للإيرادات قيم مصدر فقدان يتم لذلك ونȘيجة. ٭ڈم اݍݵاصة اديةالع

 لذبائح الدخل إجماڲʏ من٪ ١١٫٤ يمثل اݝݵلفات تلك من العائد أن الأمرʈكية الزراعة بوزارة الاقتصادية البحوث دائرة قسم وجد وقد

 الۘܣ حيوانية مخلفات الݏݰوم باستȞناء اݍݰيوان، يɴتجه ما الأمرʈكية ɠل المتحدة الولايات . كما Ȗعت؄ف٢٠١٢ .Jayathilakan, et al)الأبقار (

٪ ٣٧٫١ بɴسبة اݍݰيوانية للمخلفات منتج أك؄ف ثاɲي أوروȋا كما Ȗعد .للأɠل صاݍݰة غ؈ف الأخرى  والفئة للأɠل صاݍݰة فئة فئت؈ن، إڲʄ تنقسم

 منتجات ذلك ࢭʏ بما اݍݰيوانية، اݝݵلفات من الݏݰوم لمنتجات المسْڈلك؈ن كبار من أيضًا وأوروȋا آسيا قارȖي أن كما. عالميال الإجماڲʏ من

 والتعبئة والتقليم والغسيل التجميع مثل معاݍݨات للاسْڈلاك الصاݍݰة اݍݰيوانية اݝݵلفات استخدام غالبًا يتطلب كما. والضأن الأبقار

 الغذاǿي، اݝݰتوى  Ȗشمل مختلفة عوامل عڴʄ المسْڈلك؈ن قبل من المنتجات لتلك النطاق الواسع القبول  وʉعتمد .والت؄فيد والتغليف

 منذ لݏݰوم الثانوʈة المنتجات الݏݰوم منتجو وʉستخدم .٢٠٠٧ .Bhaskar, et al)تنافسية ( مقارنة منتجات ɸناك ɠان إذا وعما والسعر

 الܶݰة Ȋشأن اݝݵاوف ازدياد ومع. صاݍݳ غ؈ف الآخر والبعض الآدمي للاسْڈلاك صاݍݳ ɺاȊعض مختلفة، منتجات لتصɴيع طوʈلة ف؅فة

ا حافزًا  أيضًا المنافسة وتمثل. الثانوʈة المنتجات لتلك كفاءة أك؆ف باستخدامات Ȗسمح تكنولوجيا تطوʈر تم العامة եʈالݏݰوم لصناعات قو 

 أجل من الݏݰوم صناعة لمستقبل مطلوȋة تɢون  التɢاليف وخفض الأرȋاح زʈادة نلأ  مɺم أمر وɸذا. كفاءة أك؆ف ثانوʈة منتجات لاستخدام

  .٢٠٠٨ ,Arvanitoyannis and Ladas)( الماشية لمرȌي الأرȋاح وزʈادة الذبيحة، قيمة زʈادة عڴȖ ʄعمل الابتɢارات ɸذه أن كما. الاستمرار

ݳ (وȋخصوص فوائد اݝݵلفات اݍݰيوانية خاصة الفوائد المتعلقة بالقيم فإنه توجد فائدتان   ٢٠١٥) Irshad and Sharmaة المضافة أوܷ

للصناعة  تجɺ؈قɸم خلال من إضافية إيرادات عڴʄ الݏݰوم صناعة للقيمة المضافة للمخلفات اݍݰيوانية. الأوڲʄ عندما تحصل

ʏةالأ اݍݰيوانات اݍݰيوانية وأغذية الأعلاف وإضافات التجميل وكذلك لمستحضرات وللاستخدام الم؇قڲʈالطبية والمستلزمات ليفة والأدو 

 من اݝݵلفات اݍݰيوانية والاستفادة التخلص تɢاليف تجنب أما الفائدة الثانية فتɢون عن طرʈق. ذلك Ȋعد تتحقق أن يمكن  الۘܣ وغ؈فɸا

إڲʄ ذلك فإنه يمكن إضافة . الاصطناعية عڴʄ الأسمدة اعتمادنا من يقلل أن ،وʈمكن العضوʈة الزراعة ࢭʏ كث؈فًا ʇساɸم كسماد مٔڈا

 .الاقتصادية الناحية من مجديًا وʉعت؄ف إنتاجɺا المتجددة للطاقة جيدًا أن تɢون مصدرًا للمخلفات اݍݰيوانية
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وحدة ( ب)  وحدة (د) ۂʏ  تتɢون من أرȌع وحداتو  تم تزوʈدɸا بأحدث المعدات والتجɺ؈قات الآلية ه١٤٢٠اݍݰديثة ࢭʏ عام  زرةاݝݨأɲشأت 

تتم؈ق ɠل مجزرة بوحدات مجɺزة من خلال تصميمɺا لاستقبال اݝݵلفات اݍݰيوانية الصاݍݰة للاسْڈلاك الآدمي، ( و) وحدة )  ه(وحدة 

 ʏل إذا توافرت الأيدي العاملة اݍݰديثة  زرةاݝݨلذلك فإن التعامل مع اݝݵلفات اݍݰيوانية من الأعضاء الصاݍݰة للاسْڈلاك ࢭɺون أسɢي

ɸـ مع أحد ١٤٣٧مخلفات الɺدي والأضاڌʏ (أكباد فقط) فقد Ȗعاقدت ادارة المشروع ࢭʏ موسم ݯݮ المدرȋة. وكتجرȋة للاستفادة من 

 الشرɠات المتخصصة لتنفيذ التجرȋة.

 
ً
مشروع ممثلة بمعɺد خادم اݍݰرم؈ن الشرʈف؈ن لأبحاث اݍݱݮ والعمرة  وإدارة ب؈ن جامعة أم القرى  الإس؅فاتيجيةمن الشراكة  اوانطلاق

 لدور اݍݨامعة ࢭʏ تطوʈر ورࢮʏ وازدɸار اݝݨتمع المعرࢭʏ, فقد و  سعودية للإفادة من الɺدي والأضاڌʏالمملكة العرȋية ال
ً
تم وضع خطة Ȗعزʈزا

لدراسة وتقييم خطوات نتائج تجرȋة مشروع الاستفادة من مخلفات الɺدي والأضاڌʏ عڴʄ أسس علمية وعملية تبعًا للأدوات والȘسɺيلات 

ȋداف الدراسة.المتواجدة أثناء تنفيذ التجرɸانيات المتاحة لتحقيق أɢالطبيعة وتحت الظروف والإم ʄة عڴ  

 :أɸداف البحث

 ٮڈدف الدراسة إڲʄ تحقيق الأɸداف التالية:

 تقييم الممارسات الܶݰية المتبعة لأعمال الاستفادة من الأكباد بدءًا من استقبال الأكباد حۘܢ أعمال التعبئة والتجميد. -أ

 جة للتجرȋة.تحديد نقاط التحكم اݍݰر  -ب

 تقييم اݍݨودة الميكروȋية للمنتج الٔڈاǿي للأكباد المعبئة. -ت

 :المواد والطرق 

تم تصميم وإعداد التجرȋة عڴʄ أساس الاستفادة من جميع الإمɢانيات المتواجدة بصالة استقبال اݝݵلفات اݍݰيوانية من  

نام لمشروع المملكة للإفادة من الɺدي والأضاڌʏ. كما الأعضاء الصاݍݰة للاسْڈلاك الآدمي للوحدة (ب) باݝݨازر اݍݰديثة للأغ

تم العمل بقدر الإمɢانيات المتاحة عڴʄ سد الثغرات الۘܣ قد Ȗعوق نجاح التجرȋة وتكملة باࢮʏ المتطلبات الضرورʈة لإتمام 

 إجراء اݝݰاولة. 

ݰتملة والۘܣ Ȗعكس الوضع تم تحديد نقاط التحكم اݍݰرجة عڴʄ طول خطوات التجرȋة للوقوف عڴʄ مصادر التلوث اݝ 

الصڍʏ لمدى ملائمة صالة الاستقبال والأدوات والعامل؈ن للاش؅فاطات والممارسات الܶݰية خلال مراحل التعامل مع الأكباد 

 لتقييم المنتج الٔڈاǿي من حيث الصلاحية للاسْڈلاك الآدمي. 

تقييم اݍݨودة الميكروȋية للمنتج ومقارنْڈا  تم جمع عينات عشوائية من الأكباد المغلفة واݝݰفوظة بالتجميد من أجل 

 بالمواصفات القياسية السعودية لتقييم نتائج التجرȋة وإقرار صلاحية الأكباد للاسْڈلاك الآدمي.

 خطوات التجرȋة طبقاً لآلية المقاول المعتمد للمشروع:

 استلام الأكباد. -أ

 إزالة الكʋس المراري وȋاࢮʏ المتعلقات بالعضو. -ب

 لبيطري.الفحص الصڍʏ ا -ج

 غسيل الأكباد داخل سالات بلاسȘيكية. -د
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 أكباد ࢭʏ كʋس بلاسȘيك شفاف. Ȗ٣عبئة ɠل  -ه

 تفرʉغ الɺواء وݍݰام الأكياس. -و

 أكياس من الأكباد ࢭʏ كرتونة. ٤وضع ɠل  -ز

 ه م.٢٠-حفظ عبوات الكرتون بالتجميد السرʉع عند درجة حرارة  -ح

 تعامل مع الأكباد منذ وصولɺا حۘܢ Ȗعبئْڈا وحفظɺا.رصد وȖܦݨيل جميع السلبيات والعوائق الۘܣ واجɺت خطوات ال -ط

 :النتائج

 التالية: Ȗܦݨيل البيانات عڴʄ نتائج التجرȋة اعتمدت

 العدد الكڴʏ للأكباد المقبولة والۘܣ تم Ȗعبئْڈا. -١

 ɲسبة الأعداد الɢلية المقبولة إڲʄ العدد الكڴʏ لذبائح الأغنام ɠل وردية عڴʄ حدة. -٢

 ɲسبة نجاح التجرȋة. -٣

 المستغرق منذ استلام الأعضاء حۘܢ دخول العبوات اݝݨمدات.الوقت  -٤

 تقرʈر ݍݨنة أداء الɴسك بالبنك الإسلامي للتنمية لأعداد المذبوحات بالوحدة (ب). -٥

ݳ ɠل من جدول ( يام ) أعداد الأكباد المقبولة الۘܣ تم Ȗعبئْڈا مقارنة إڲʄ العدد الكڴʏ لذبائح الأغنام خلال زمن التجرȋة (أ١) وشɢل (١يوܷ

 لما ورد ࢭʏ تقرʈر ݍݨنة أداء الɴسك للوحدة (ب). كما
ً
العدد الكڴʏ للأكباد السليمة الۘܣ تم Ȗعبئْڈا  أثبȘت النتائج أن الȘشرʈق) طبقا

 خلال المذبوحات أعداد لإجماڲʏ الɢلية الاستفادة ذبيحة، حيث ɠانت ɲسبة ٨٠٥٩٨من إجماڲʏ عدد ذبائح الأغنام الذي بلغ  ɠ٥٦٨٣٢ان

 .)١كما ورد ࢭʏ جدول ( ٪ ٧٠٫٥١) ب( بالوحدة ɸـ١٤٣٧ ݯݮ موسم

 مٔڈا: Ȗعبئْڈا والاستفادةالۘܣ تم  السليمة ): أعداد وɲسب الأكباد١جدول (

 وقت إجراء التجرȋة التارʈخ
العدد الفعڴʏ لذبائح 

 الأغنام
 عدد الأكباد

ɲسبة الاستفادة 

 من الأكباد

 ٪ ٦٥٫٠٥ ٣١٤٨٨ ٤٨٤٠٦ م ٦٫٣٥ –ص  ٧٫٠٥ ɸـ١٠/١٢/١٤٣٧

 ٪ ٨٠٫٧٤ ٢٣٨٠٨ ٢٩٤٨٧ م ٤٫٠ –ص  ٧٫٠ ɸـ١١/١٢/١٤٣٧

 ٪ ٥٦٫٧٨ ١٥٣٦ ٢٧٠٥ ص ١١ –ص  ٧٫٠ ɸـ١٢/١٢/١٤٣٧

ʏ٧٠٫٥١ ٥٦٨٣٢ ٨٠٥٩٨  إجماڲ ٪ 

 



 لأبحاث الحج والعمرة والزيارة السابع عشرالملتقى العلمي  -هـ ١٤٣٨السجل العلمي لعام  ٣١٦

 

 
 ): مقارنة أعداد الأكباد المستفاد مٔڈا بإجماڲʏ أعداد المذبوحات١شɢل (

 كما ɸو واܷݳ ࢭʏ شɢل (
ً
ستفادة من الأكباد المقبولة والصاݍݰة للاسْڈلاك الآدمي مقارنة بأعداد ) أن ɲسبة الا ٢كما أظɺرت النتائج أيضا

 ١١، ١٠ذبيحة أغنام خلال أيام  ٢٧٠٥و  ٢٩٤٨٧، ٤٨٤٠٦٪  من ٥٦٫٧٨و  ٨٠٫٧٤،  ٦٥٫٠٥ذبائح الأغنام خلال أيام التجرȋة ɠانت 

 ɸـ عڴʄ التواڲʏ.١٢/١٢/١٤٣٧و

 

 بإجماڲʏ أعداد المذبوحات من الأكباد مقارنة الاستفادة): تحديد ɲسبة ٢شɢل (

ݳ جدول ( إڲʄ  ٧٫٠٥الساعة من  خلال ف؅فة زمنية محددة وȖعبئْڈا تجɺ؈قɸا تم السليمة الۘܣ الأكباد ) الوقت المستغرق وأعداد٢وʈوܷ

 يوم  ٩٫١٥ لساعة
ً
 الإنتاج.ɸـ حۘܢ دخولɺا الثلاجات من أجل العمل عڴʄ زʈادة وت؈فة تجɺ؈ق وإعداد الأكباد لزʈادة ١٠/١٢/١٤٣٧صباحا

 العلاقة ب؈ن الزمن المستغرق وأعداد الأكباد المقبولة حۘܢ Ȗعبئْڈا ودخول الثلاجات): ٢جدول (

 الف؅فة الزمنية  إجماڲʏ أعداد الأكباد إجماڲʏ عدد الكرتون  التارʈخ
الزمن 

 المستغرق 

 الزمن

 المستغرق/كبدة

 ثانية ٢٫١ دقيقة ١٨٫٣ ساعة ٢٫١٠ ٢٣٠٤=١٩٢x١٢ ١٩٢=  ٤ x ٤٨ ɸـ١٠/١٢/١٤٣٧

 



 ٣١٧ جامعة أم القرى -لحرمين الشريفين لأبحاث الحج والعمرة معهد خادم ا

 

 :تحديد نقاط التحكم اݍݰرجة

تم تحديد أɸم نقاط التحكم اݍݰرجة خلال جميع اݍݵطوات المتبعة لتجɺ؈ق وإعداد الأكباد منذ وصولɺا صالة الإستقبال حۘܢ Ȗعبئْڈا 

 :ʏالنحو التاڲ ʄا ثلاجات التجميد عڴɺا ودخولɺغليفȖو 

ا للتلوث مثل الرئتان والأرجل والرءوس إختلاط وتلامس الأكباد ببعض اݝݵلفات اݍݰيوانية الأ   եمɺم
ً
خرى والۘܣ تمثل مصدرا

 وȌعض الأجزاء أو الذبائح الɢاملة الۘܣ تم إعدامɺا أثناء رحلْڈا من صالة التجوʈف إڲʄ صالة استقبال الأكباد.

ن الدماء والماء عڴʄ طاولات تكدس الأكباد وتلامس الأكباد السليمة بالأكباد المرʈضة أو الملوثة واختلاطɺم جميعًا بكميات م 

 الاستقبال قبل إزالة اݍݰوʈصلة المرارʈة والفحص البيطري.

عدم كفاية ودقة الفحص البيطري الذي أعتمد عڴʄ الكشف الظاɸري فقط دون عمل قطوع روتيɴية محددة للكشف عن  

 ف وداء الصفراء وغ؈فɸا.الإصابات الداخلية للعضو خاصة الإصابة بالديدان الكبدية والأكياس المائية والتلي

العمالة الموسمية المتواجدة لا تحمل شɺادات ܵݰية وقد يɢون Ȋعضɺم حامل لميكروȋات الȘسمم الغذاǿي مثل السالمونيلا،  

ومن جɺة أخرى غالبية العامل؈ن غ؈ف مدرȋ؈ن عڴʄ التعامل السليم مع الأكباد من حيث إزالة اݍݰوʈصلة المرارʈة والدɸون 

 رى بالعضو.والمتعلقات الأخ

 :الميكروȋية اݍݨودة تقييم نتائج

ا من أجل تقييم اݍݨودة الميكروȋية للأعضاء وإقرار صلاحيْڈا للاسْڈلا եا عشوائيɺانت نتائج عينات أكياس الأكباد اݝݨمدة الۘܣ تم جمعɠ ك

:ʏالنحو التاڲ ʄالآدمي عڴ 

 ٤٨٣٣ ISOا لما ورد ࢭʏ المواصفة القياسية الدولية طبقً ) ٧١٠ - ٥١٠×  ٥( المسموح اݍݰدود للبك؅فيا الكڴʏ العدد تجاوز  

 .)١٠١٦ خ ق م/  ١٥٥٦ س ق م(السعودية  القياسية المواصفات وكذلك (١٩٩١)

 الۘܣ السعودية القياسية للمواصفة مخالف وɸذا العينات جميع من Salmonella species السالمونيلا ميكروب عزل  تم 

ا السالمونيلا ميكروب وجود عدم عڴʄ تنص եٰڈائي ʏالعينات ࢭ. 

 :المناقشة

اجه مشروع المملكة العرȋية السعودية للإفادة من الɺدي والأضاڌʏ منذ إɲشائه مشɢلة الاستفادة من اݝݵلفات اݍݰيوانية الناتجة من يو 

ة وخيمة. ومن مجازر المشروع ɠل موسم ݯݮ ، حيث تؤدي الطرق التقليدية للتخلص من تلك اݝݵلفات إڲʄ مخاطر ܵݰية ومشكلات بʋئ

 ʏدي والأضاڌɺأعداد مذبوحات ال ʏادة الكب؈فة ࢭʈستوعب الزȖ يɢشاء اݝݨازر اݍݰديثة للأغنام لɲخلال مراحل تطور المشروع تم تصميم وإ

من جɺة ومن أجل الاستفادة من اݝݵلفات اݍݰيوانية من جɺة أخرى. وللأسف الشديد وعڴʄ أرض الواقع لم يتم Ȗشغيل وحدات التعامل 

ݳ أɸممع   أو نادرًا. من أجل ɸذا انطلقت الأبحاث والمبادرات الۘܣ توܷ
ً

ية اݝݵلفات اݍݰيوانية المتواجدة ࢭʏ جميع اݝݨازر اݍݰديثة الإ قليلا

الاستفادة من أعضاء المذبوحات الصاݍݰة للاسْڈلاك الآدمي من خلال Ȗشغيل الوحدات المعطلة للتعامل مع مخلفات مذبوحات 

عندما تم التخطيط والإعداد -من وجɺة نظرنا وعڴʄ حسب توقعنا -ضاڌʏ خاصة الأغنام. وɠانت البداية اݍݰقيقية حيوانات الɺدي والأ 

اݍݨيد لتجرȋة فعلية وعملية لȘشغيل إحدى ɸذه الوحدات عڴʄ أساس محاولة الاستفادة فقط من أكباد مذبوحات الأغنام بالوحدة (ب) 

 ɸـ. ١٤٣٧باݝݨازر اݍݰديثة أثناء موسم ݯݮ 
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ا دورًا تلعب أن والقوʈة الناشئة اݍݨديدة يمكن للتقنيات եمɺم ʏون أك؆ف الݏݰوم قيمة سلسلة ضمان ࢭɢلاحتياجات ومرضية مرونة لت 

 والمنافع اݝݵاطر لتصورات الݏݰوم صناعة ࢭʏ اݝݵتص؈ن يتصدى أن ضرورة عڴʄ الضوء Ȗسلط العامة النظرة وɸذه. المسْڈلك؈ن وطلبات

ا ناݦݰ؈ن يɢونوا أن أجل من والثقة والمعرفة للمسْڈلك եʈتجار ʏجديدة تقنيات تطبيق ࢭ ʏالݏݰوم ( قطاع ࢭ(Troy, et al., ما وغالبًا .٢٠١٦ 

 لأن أيضًا  مɺمة التنظيمية كما أن المتطلبات. كغذاء اݍݰيوانية اݝݵلفات استخدام يتم عندما مɺمة والدين والثقافة التقاليد تɢون 

 وزارة شرط ذلك عڴʄ الأمثلة ومن. وجودٮڈا الأغذية Ȋسلامة تتعلق لأسباب اݍݰيوانية اݝݵلفات ستخداما تقيد البلدان من العديد

 محتوʈاٮڈا وȖعرف وتكتب خاصة بصورة المتنوعة المنتجات تحدد أن وʈجب ميɢانيكيا اݍݰيوانية المنتجات فصل يتم أن الأم؈فكية الزراعة

ʄالعبوة ( عڴ(Bhaskar, et al. ٢٠٠٧. 

قييم الميداɲي ݍݨميع متطلبات وخطوات التجرȋة بدءًا من استلام الأكباد مرورًا بطرق التعامل معɺا خلال فصل الكʋس المراري تم الت

والدɸون والأجزاء الأخرى المتعلقة بالأعضاء ثم الفحص الܶݰة البيطري يȘبعه مرحلة الغسيل ثم التعبئة وتفرʉغ الɺواء وݍݰام العبوات 

 بوضع الأكيا
ً
 س المغلفة ࢭʏ عبوات كرتون حۘܢ دخولɺا ثلاجات التجميد.وصولا

 وتم رصد وȖܦݨيل أɸم الملاحظات التالية:

عدم الال؅قام بالاش؅فاطات الܶݰية الواجب توف؈فɸا ࢭʏ صالة استقبال الأكباد من حيث آلية الاستقبال والإعداد والتجɺ؈ق  -١

 والفحص البيطري مرورًا بالتعبئة والتغليق واݍݰفظ.

أن فالأعداد الم؅قايدة خاصة يوم عيد الأضڍʄ المبارك، وعڴʄ ما يبدو  احتياجاتية وكفاءة العمالة المتواجدة لسد عدم كفا -٢

غالبية العمال غ؈ف مدرȋ؈ن عڴɸ ʄذا العمل مما قد يؤدي إڲʄ زʈادة ɠل من ɲسبة الɺدر من الأكباد وزʈادة الوقت المستغرق 

 لإٰڈاء جميع خطوات س؈ف العمل.  

ف الميɢانيɢي الناقل للأعضاء ࢭʏ كث؈ف من الأحيان مما أدى إڲʄ تكدس كميات كب؈فة من الأكباد عڴʄ الس؈ف وسقوطɺا Ȗعطل الس؈ -٣

 للاسْڈلاكعڴʄ أرضية الصالة مما أدى إڲʄ عدم صلاحيْڈا وإلقا٬ڈا ࢭʏ مرمى الإعدامات عڴʄ الرغم أن أغلّڈا قد يبدو أنه صاݍݳ 

 الآدمي.

ذبيحة ɠاملة تم إعدامɺا مما ɠان له أثر كب؈ف عڴʄ  اوأحيانً  والرءوساد مثل الرئة والأقدام وصول أعضاء أخرى بخلاف الأكب -٤

 س؈ف العمل من ناحية ومن ناحية أخرى ɠانت ɸذه اݝݵلفات بمثابة مصدر لتلوث الأكباد السليمة.

الدماء والماء عڴʄ الطاولات  مرتبة Ȋشɢل أفضل لسɺولة س؈ف العمل، بالإضافة إڲʄ تراكم كميات من الاستقباللم تكن صالة  -٥

 آخر لتلوث الأكباد المقبولة.  اوكذلك عڴʄ الأرض مما قد يضيف مصدرً 

وصول Ȋعض اݍݱݨاج والعامل؈ن إڲʄ صالة التجɺ؈ق لأخذ أكياس معبأة بالأكباد دون أن يتم منعɺم من ذلك وتوجٕڈم إڲʄ منافذ  -٦

 ة الɺدر وȋالتاڲʏ تأثرت ɲسبة نجاح التجرȋة. التوزʉع المعلنة مما ترتب عليه حساب ɸذه الكميات مع ɲسب

 أحد ثلاجات التجميد ɠانت لا Ȗعمل بكفاءة مثل باࢮʏ العنابر مما قد ʇعرض المنتج للفساد. -٧

الɢلية  الاستفادةࢭʏ تقليص ɲسبة نجاح التجرȋة إلا أن ɲسبة  اأساسيե ا الۘܣ لعبت دورً و  المɺمة السابقة وعڴʄ الرغم من وجود الملاحظات

٪ وɸذه الɴسبة  ٢٩٫٤٩٪ وȋالتاڲɠ ʏانت ɲسبة الفاقد أو الɺدر  ٧٠٫٥١ تخلال أيام التجرȋة ɠانمن الناحية الظاɸرʈة والعددية لأكباد من ا

الاعتبار الطرʈقة التقليدية الۘܣ يتم ٭ڈا التخلص من ɠافة اݝݵلفات اݍݰيوانية لمشروع وضع ࢭʏ  ما إذا جيدةɲسبة من وجɺة نظرنا Ȗعت؄ف 

لإفادة من الɺدي والأضاڌʏ دون الاستفادة من أي ءۜܣء مٔڈا. كما يجب التنوʈه بأنه من الممكن إزالة ɠافة السلبيات وتفادي المملكة ل

 الملاحظات الۘܣ تم رصدɸا من أجل رفع كفاءة وɲسبة الاستفادة من أكباد ذبائح الأغنام وغ؈فɸا من الأعضاء الصاݍݰة للاسْڈلاك الآدمي. 
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 عن ɲسبة الاستفادة الۘܣ اعتمدت عڴʄ الأرقام والأعداد الفعلية للأكباد الۘܣ  وɠان لابد من إقرار
ً
صلاحية الأكباد للاسْڈلاك الآدمي Ȋعيدا

ا. ومن أجل الوصول إڲʄ قرار الصلاحية من عدمه تم إجراء الفحص الميكروȌي للعينات الۘܣ تم جمعɺا.  եʈرɸا ظاɺتم فحص 

ȋقة عشوائية وممثلة ݍݨميع وحدات التجميد، فقد أشارت وطبقًا لنتائج تقييم اݍݨودة الميكروʈا بطرɺية لعينات الأكباد الۘܣ تم جمع

مكن النتائج إڲʄ عدم صلاحيْڈا للاسْڈلاك الآدمي لتجاوزɸا اݍݰدود الميكروȋية المسموح ٭ڈا سواء الدولية أو اݝݰلية السعودية. وɠان من الم

إزالة جميع نقاط التحكم اݍݰرجة الۘܣ تم رصدɸا وتحديدɸا أثناء جميع مراحل التجرȋة والۘܣ إنتاج أكباد صاݍݰة للاسْڈلاك الآدمي لو تم 

 ɠانت بمثابة مصادر لتلوث وȖعرض الأكباد للتلف وعدم الصلاحية.  

تمثل ثروة وأخ؈فًا اɸتمت العديد من حɢومات دول العالم بضرورة الاستفادة القصوى من اݝݵلفات اݍݰيوانية بالمساݍݸ عڴʄ أساس أٰڈا 

ية قومية يمكن الاعتماد علٕڈا ࢭʏ قيام الكث؈ف من الصناعات ذات العائد الاقتصادي المرتفع والقيمة المضافة. وࢭʏ المملكة العرȋية السعود

 تخطيط وضع تتطلب متعددة أغراض ذات ɸائلة ثروة الۘܣ Ȗعت؄ف المساݍݸ مذبوحات مخلفات من يوجد توجه حɢومي جديد  للاستفادة

ا مٔڈا للاستفادة التحوʈلية، الصناعات ࢭʏ مخرجاٮڈا من والاستفادة تدوʈرɸا خلال من وذلك لمتɢام եا (خليفة السعد،  اقتصادي եيȁيȋو

). لذلك حان الوقت ووجب عڴʄ جميع اݍݨɺات المعنية سواء اݍݰɢومية مٔڈا أو العلمية والمسئول؈ن عن اتخاذ القرار التɢاتف لوضع ٢٠١٤

من أجل الاستفادة المستدامة من جميع اݝݵلفات اݍݰيوانية لمشروع المملكة  ٢٠٣٠نية تمشيًا مع رؤʈة المملكة خطة إس؅فاتيجية وط

ا عڴʄ ال؆فوات الɺائلة الۘܣ ٮڈدر ɠل موسم ݯݮ. 
ً
 للإفادة من الɺدي والأضاڌʏ حفاظ

 :التوصيات

اݍݰيوانية لمشروع المملكة العرȋية  اݝݵلفات جميع من المستدامة الاستفادة أجل وطنية من وضع خطة اس؅فاتيجية -١

.ʏدي والأضاڌɺالسعودية للإفادة من ال 

تطوʈر الإمɢانيات والأدوات بجميع صالات استقبال اݝݵلفات اݍݰيوانية باݝݨازر اݍݰديثة وغ؈فɸا من مجازر المشروع والعمل  -٢

Ȋ عطل س؈ف العملȖ ادة كفاءة العمل ٭ڈا بتصميم سيور ناقلة إضافية لتفاديʈز ʄب الأعطال الفنية.عڴȎس 

التعاون مع القطاع اݍݵاص أو اݍݨمعيات اݍݵ؈فية اݝݰلية أو الإقليمية أو من أجل المساɸمة الفعالة للاستفادة من اݝݵلفات  -٣

 اݍݰيوانية خاصة الصاݍݰة للاسْڈلاك الآدمي وȖسوʈقɺا.

ة الواردة ࢭʏ اللوائح الصادرة من وزارة العمل عڴʄ منع تلوث الأعضاء خلال جميع نقاط خط الس؈ف بإتباع الاش؅فاط الܶݰي -٤

 الشؤون البلدية والقروʈة السعودية..

 تواجد عمال ذي كفاءة ومدرȋ؈ن عڴʄ التعامل مع الأعضاء وȋاࢮʏ اݝݵلفات اݍݰيوانية لزʈادة وت؈فة الإنتاج. -٥

 عڴʄ الأعضاء من الفساد وحۘܢ لا يذɸب اݝݨɺود  -٦
ً
 ɸباءً.التأكد من كفاءة عمل ثلاجات التجميد حفاظا
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