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ص البحث:  م
يوانية لذبائح أغنام ١٤٣٧أثناء موسم   لفات ا اولة الاستفادة من ا ـ تم التخطيط والإعداد لإجراء تجرة فعلية وعملية 

أحد الأعضاء الم . وتم تحديد الكبد فقط  دي والأضا لاك الآ ال ة للاس ون مة الصا يمكن تكراره ع با الأعضاء  انموذجً دمي لي

ون موقعً  ديثة للأغنام  لت ازر ا سبة الاستفادة من  االأخرى. كما تم اختيار الوحدة (ب) با ت النتائج أن  لإجراء التجرة. أو

انت  شرق)  انت  ٥٦٫٧٨و  ٨٠٫٧٤،   ٦٥٫٠٥الأكباد مقارنة بأعداد مذبوحات الأغنام ع مدار أيام التجرة (أيام ال ، كما  ٪ ع التوا

لية لإجما أعداد المذبوحات  ة  ٧٠٫٥١سبة الاستفادة ال ٪. وقد تم حساب الوقت الفع المستغرق لتج الأكباد المقبولة خلال ف

مدات.  ا ا ا عند  وزمنية محددة ح دخول عميم التجرة أثناء تم تقييم جميع مراحل التجرة وإيضاح السلبيات ال يمكن تدارك

ت التجرة  مدة. وقد اعت ية للأكباد المعبأة وا ودة الميكرو رجة وتقييم ا مواسم ا القادمة من خلال تحديد نقاط التحكم ا

قيقية  وضع خطة  نة البداية ا لاك اإالرا ة للاس اتيجية علمية وعملية للاستفادة المستدامة من جميع الأعضاء الصا لآدمي س

. دي والأضا يوانية الأخرى ع مستوى جميع مجازر مشروع المملكة للإفادة من ال لفات ا  وكذلك ا

 :قدمةالم

دي  وم ال و الاستفادة القصوى من  دي والأضا  شاء مشروع المملكة العرية السعودية للإفادة من ال دف السامي من إ إن ال

ا ع ع روط الشرعية  والأضا المتمثل  توز عد مراعاة توفر الشُّ ن  أنحاء العالم  ا إ فقراء المسلم رم ونقل ما يفيض م فقراء ا

ا ن وتحقيقًا للت م من بلاد المسلم وم الموزعة وذلك توسيعًا لدائرة المستفيدين من فقراء مكة المكرمة وغ عام وال ية  الأ فل وال

ع لفات تالاجتما  الإسلام. لذلك   حضاري  تخطيط وضع متعددة تتطلب أغراض ذات ائلة ثروة مجازر المشروع عن الناتجة ا

ا للاستفادة د واقتصادية، وذلك ية بطرقة م ا من ل ئة تلو ا للب يع أغراض  واستخدام فاظ التص تلفة ل  العائد ع ا

ا الاقتصادي ي. م جع للعمل ا  ل

ة إذا ما تم التخطيط السليم كما أنه لا ش يوانية تمثل ثروة اقتصادية كب لفات ا ا ا ازر أو ما يطلق عل ك  أن مخلفات ا

ن، القسم الأول  يوانية إ قسم لفات ا ديثة. وتنقسم ا ا خاصة باستخدام التقنيات ا ا والاستفادة م يد لاستغلال والإعداد ا

لاك الآدمي ولكن يمكن يمثل الأعضاء والأجزاء ال ة للاس ة غ صا ون من منتجات ثانو ي يت لاك الآدمي، والقسم الثا ة للاس صا

لود الطبيعية بالإضافة إ الصناعات الطبية الأخرى  ن وا يلات ا  صناعات ذات عائد اقتصادي مرتفع مثل صناعات ا الاستفادة م

ة ال يد راحية والأدو يوط ا ا بلازما الدم والسائل المراري. مثل ا  خل  تركي
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، وكذلك الطرق التقليدية يوان ال ا مقارنة  بوزن ا سب يوانية و لفات ا يف ا ن حديثًا وقديمًا تص  وقد تناول العديد من الباحث

ديثة المستخدمة، حيث ذكر حديثًا ا، بالإضافة إ التقنيات ا تج عن  (٢٠١٦) .Toldrá, et al وغ التقليدية للاستفادة م أنه ي

وم  صناعة ة كميات ال يوانية من كب لفات ا قايا والعظام، الدم، مثل ا وم، و لد ال ة وا نية والأ وافر والقرون الد  وا

ن مجمة والقدم ا والأحشاء وا لفة عت ال وغ ا م ا والتخلص لمعا يا م مكن. بي ون  أن و اليف ذه ت  خلال من متوازنة الت

ار ا. وأو  من تزد ال المضافة القيمة ذات المنتجات لتوليد الابت حي يوان لا أن ذبح ٢٠١٥) .Irshad and Sharma(ر  فقط يوفر ا

وم تج مخلفات أيضًا ولكن ال عد قيمة ذات حيوانية ت وم  سان، حيث تمثل ال يوان ذبح للإ  الذبيحة بقية أن نح  فقط الثلث ا

ون  لفات من تت يوانية ا ا تحتاج وال ا ل لمعا ا والاستفادة افٍ  ش لفات لمنتجات التقليدية الأسواق أن وجد وقد. م  ا

يوانية ة ا ل الصا ب تدرجيا تختفي للأ اوف س ة شأن ا  من الاستفادة وذكر أيضًا أن كفاءة .الاقتصادية والعوائد ال

لفات يوانية ا ون  ا يوانية المنتجات من العائد إن حيث البلاد،  البي والتلوث الاقتصاد ع مباشر تأث له ي اوح ا ن ما ي  ب

  .ال الوزن من٪ ٦٠ -٥٠

تج لفات معظم ت يوانية ا وم صناعة  ا ازر  مخلفات تمثل حيث الذبح، أثناء ال ا من جزءًا ا ً  ع يباع أن يمكن لا بيحةالذ كب

وم منتجات  ستخدم ولا وم أنه شمل. ال لفات ذه و يوانية ا لد، والأوتار، العظام ا ات وا ضمية القناة ومحتو  والدم ال

ا كما. الداخلية والأعضاء ش من نوع ل مع تختلف أ يوانات. و لفات أن الأدبيات ا يوانية ا ون  عضاءالأ  ذلك  بما( ا  والد

لد ن وا ات والبطن والقدم يوان الوزن من٪ ٦٨٫٠ و ٦٦٫٠ تمثل والأغنام الأبقار من) والدم والعظام الأمعاء ومحتو  ع ال ل

لفات نصف تلك من كما أن أك. التوا يوانية ا ست ا لاك مناسبة ل ب العادي للاس صائص س يائية ا  غ والكيميائية الف

اصة اديةالع يجة. م ا تملة، للإيرادات قيم مصدر فقدان يتم لذلك ون لفة أن كما ا . الازدياد  آخذ المنتجات ذه من التخلص ت

لفات تلك من العائد أن الأمركية الزراعة بوزارة الاقتصادية البحوث دائرة قسم وجد وقد  لذبائح الدخل إجما من٪ ١١٫٤ يمثل ا

عت٢٠١٢ .Jayathilakan, et al)الأبقار ( ل المتحدة الولايات . كما  تجه ما الأمركية  يوان، ي ناء ا وم باست  ال حيوانية مخلفات ال

ن، إ تنقسم ة فئة فئت ل صا ة غ الأخرى  والفئة للأ ل صا عد .للأ ا كما  ي أورو يوانية للمخلفات منتج أك ثا سبة ا ٪ ٣٧٫١ ب

ا آسيا قاري أن كما. عالميال الإجما من ن كبار من أيضًا وأورو لك وم لمنتجات المس لفات من ال يوانية، ا  منتجات ذلك  بما ا

لفات استخدام غالبًا يتطلب كما. والضأن الأبقار يوانية ا ة ا لاك الصا ات للاس  والتعبئة والتقليم والغسيل التجميع مثل معا

يد والتغليف عتمد .والت ن قبل من المنتجات لتلك النطاق الواسع القبول  و لك توى  شمل مختلفة عوامل ع المس ي، ا  الغذا

ستخدم .٢٠٠٧ .Bhaskar, et al)تنافسية ( مقارنة منتجات ناك ان إذا وعما والسعر وم منتجو و ة المنتجات ال وم الثانو  منذ ل

ة لة ف يع طو لاك صا اعض مختلفة، منتجات لتص اوف ازدياد ومع. صا غ الآخر والبعض الآدمي للاس ة شأن ا  ال

ر تم العامة ة المنتجات لتلك كفاءة أك باستخدامات سمح تكنولوجيا تطو ا حافزًا  أيضًا المنافسة وتمثل. الثانو وم لصناعات قو  ال

ة منتجات لاستخدام ذا. كفاءة أك ثانو م أمر و ادة نلأ  م اح ز اليف وخفض الأر ون  الت ة ت وم صناعة لمستقبل مطلو  أجل من ال

ارات ذه أن كما. الاستمرار ادة ع عمل الابت ادة الذبيحة، قيمة ز اح وز   .٢٠٠٨ ,Arvanitoyannis and Ladas)( الماشية لمري الأر

يوانية خاصة الفوائد المتعلقة بالقيم لفات ا خصوص فوائد ا فإنه توجد فائدتان   ٢٠١٥) Irshad and Sharmaة المضافة أو (و

يوانية. الأو عندما تحصل وم صناعة للقيمة المضافة للمخلفات ا م خلال من إضافية إيرادات ع ال للصناعة  تج

يوانية وأغذية الأعلاف وإضافات التجميل وكذلك لمستحضرات وللاستخدام الم يوانات ا ةالأ ا  الطبية والمستلزمات ليفة والأدو

ا ون عن طرق. ذلك عد تتحقق أن يمكن  ال وغ اليف تجنب أما الفائدة الثانية فت يوانية والاستفادة التخلص ت لفات ا  من ا

ا م كسماد م ا سا ً ة الزراعة  كث مكن العضو إ ذلك فإنه يمكن إضافة . الاصطناعية ع الأسمدة اعتمادنا من يقلل أن ،و

يوانية ون مصدرًا للمخلفات ا ا المتجددة للطاقة جيدًا أن ت عت إنتاج  .الاقتصادية الناحية من مجديًا و
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شأت  ديثة  عام  زرةاأ ات الآلية ه١٤٢٠ا ا بأحدث المعدات والتج د ون من أرع وحداتو  تم تزو وحدة ( ب)  وحدة (د)   تت

لاك الآدمي، ( و) وحدة )  ه(وحدة  ة للاس يوانية الصا لفات ا ا لاستقبال ا زة من خلال تصميم ل مجزرة بوحدات مج تتم 

لاك   ة للاس يوانية من الأعضاء الصا لفات ا ديثة  زرةالذلك فإن التعامل مع ا ل إذا توافرت الأيدي العاملة ا ون أس ي

عاقدت ادارة المشروع  موسم  المدرة. وكتجرة للاستفادة من  دي والأضا (أكباد فقط) فقد  ـ مع أحد ١٤٣٧مخلفات ال

ات المتخصصة لتنفيذ التجرة.  الشر

 
ً
اتيجيةمن الشراكة  اوانطلاق ن جامعة أم القرى  الإس ن لأبحاث ا والعمرة  وإدارة ب ن الشرف رم د خادم ا مشروع ممثلة بمع

دي والأضاالمملكة العرية ال , فقد و  سعودية للإفادة من ال تمع المعر ار ا ر ور وازد امعة  تطو  لدور ا
ً
زا تم وضع خطة عز

يلات  س دي والأضا ع أسس علمية وعملية تبعًا للأدوات وال لدراسة وتقييم خطوات نتائج تجرة مشروع الاستفادة من مخلفات ال

داف الدراسة.المتواجدة أثناء تنفيذ التجر انيات المتاحة لتحقيق أ   ة ع الطبيعة وتحت الظروف والإم

داف البحث  :أ

داف التالية:  دف الدراسة إ تحقيق الأ

ية المتبعة لأعمال الاستفادة من الأكباد بدءًا من استقبال الأكباد ح أعمال التعبئة والتجميد. -أ  تقييم الممارسات ال

ر  -ب  جة للتجرة.تحديد نقاط التحكم ا

ي للأكباد المعبئة. -ت ا ية للمنتج ال ودة الميكرو  تقييم ا

 :المواد والطرق 

يوانية من   لفات ا انيات المتواجدة بصالة استقبال ا تم تصميم وإعداد التجرة ع أساس الاستفادة من جميع الإم

ديثة للأغ ازر ا لاك الآدمي للوحدة (ب) با ة للاس . كما الأعضاء الصا دي والأضا نام لمشروع المملكة للإفادة من ال

عوق نجاح التجرة وتكملة با المتطلبات الضرورة لإتمام  انيات المتاحة ع سد الثغرات ال قد  تم العمل بقدر الإم

اولة.   إجراء ا

رجة ع طول خطوات التجرة للوقوف ع مصادر التلوث ا  عكس الوضع تم تحديد نقاط التحكم ا تملة وال 

ية خلال مراحل التعامل مع الأكباد  اطات والممارسات ال ن للاش الص لمدى ملائمة صالة الاستقبال والأدوات والعامل

لاك الآدمي.  ي من حيث الصلاحية للاس ا  لتقييم المنتج ال

فوظة بالتجميد من أجل  ا  تم جمع عينات عشوائية من الأكباد المغلفة وا ية للمنتج ومقارن ودة الميكرو تقييم ا

لاك الآدمي.  بالمواصفات القياسية السعودية لتقييم نتائج التجرة وإقرار صلاحية الأكباد للاس

 خطوات التجرة طبقاً لآلية المقاول المعتمد للمشروع:

 استلام الأكباد. -أ

ا المتعلقات بالعضو. -ب س المراري و  إزالة الك

 لبيطري.الفحص الص ا -ج

يكية. -د  غسيل الأكباد داخل سالات بلاس



 ٣١٥ جامعة أم القرى -لحرمين الشريفين لأبحاث الحج والعمرة معهد خادم ا

 

ل  -ه يك شفاف. ٣عبئة  س بلاس  أكباد  ك

ام الأكياس. -و واء و  تفرغ ال

ل  -ز  أكياس من الأكباد  كرتونة. ٤وضع 

 ه م.٢٠-حفظ عبوات الكرتون بالتجميد السرع عند درجة حرارة  -ح

ت خطوات ال -ط يل جميع السلبيات والعوائق ال واج ا.رصد و ا وحفظ عبئ ا ح   تعامل مع الأكباد منذ وصول

 :النتائج

 التالية: يل البيانات ع نتائج التجرة اعتمدت

ا. -١ عبئ  العدد الك للأكباد المقبولة وال تم 

ل وردية ع حدة. -٢ لية المقبولة إ العدد الك لذبائح الأغنام   سبة الأعداد ال

 سبة نجاح التجرة. -٣

مدات.الوقت  -٤  المستغرق منذ استلام الأعضاء ح دخول العبوات ا

سك بالبنك الإسلامي للتنمية لأعداد المذبوحات بالوحدة (ب). -٥ نة أداء ال  تقرر 

ل من جدول ( ل (١يو  ا مقارنة إ العدد الك لذبائح الأغنام خلال زمن التجرة (أ١) وش عبئ يام ) أعداد الأكباد المقبولة ال تم 

سك للوحدة (ب). كما نة أداء ال  لما ورد  تقرر 
ً
شرق) طبقا ت النتائج أن ال ا  أثب عبئ العدد الك للأكباد السليمة ال تم 

سبة ٨٠٥٩٨من إجما عدد ذبائح الأغنام الذي بلغ  ٥٦٨٣٢ان انت  لية الاستفادة ذبيحة، حيث   خلال المذبوحات أعداد لإجما ال

 .)١كما ورد  جدول ( ٪ ٧٠٫٥١) ب( بالوحدة ـ١٤٣٧  موسم

سب الأكباد١جدول ( ا والاستفادةال تم  السليمة ): أعداد و ا: عبئ  م

 وقت إجراء التجرة التارخ
العدد الفع لذبائح 

 الأغنام
 عدد الأكباد

سبة الاستفادة 

 من الأكباد

 ٪ ٦٥٫٠٥ ٣١٤٨٨ ٤٨٤٠٦ م ٦٫٣٥ –ص  ٧٫٠٥ ـ١٠/١٢/١٤٣٧

 ٪ ٨٠٫٧٤ ٢٣٨٠٨ ٢٩٤٨٧ م ٤٫٠ –ص  ٧٫٠ ـ١١/١٢/١٤٣٧

 ٪ ٥٦٫٧٨ ١٥٣٦ ٢٧٠٥ ص ١١ –ص  ٧٫٠ ـ١٢/١٢/١٤٣٧

 ٪ ٧٠٫٥١ ٥٦٨٣٢ ٨٠٥٩٨  إجما
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ل ( ا بإجما أعداد المذبوحات١ش  ): مقارنة أعداد الأكباد المستفاد م

ل ( و وا  ش  كما 
ً
رت النتائج أيضا سبة الا ٢كما أظ لاك الآدمي مقارنة بأعداد ) أن  ة للاس ستفادة من الأكباد المقبولة والصا

انت   ١١، ١٠ذبيحة أغنام خلال أيام  ٢٧٠٥و  ٢٩٤٨٧، ٤٨٤٠٦٪  من ٥٦٫٧٨و  ٨٠٫٧٤،  ٦٥٫٠٥ذبائح الأغنام خلال أيام التجرة 

.١٢/١٢/١٤٣٧و  ـ ع التوا

 

ل ( سبة ٢ش  بإجما أعداد المذبوحات من الأكباد مقارنة الاستفادة): تحديد 

و جدول ( ا تم السليمة ال الأكباد ) الوقت المستغرق وأعداد٢و ا تج عبئ ة زمنية محددة و إ  ٧٫٠٥الساعة من  خلال ف

 يوم  ٩٫١٥ لساعة
ً
ادة ١٠/١٢/١٤٣٧صباحا ة تج وإعداد الأكباد لز ادة وت ا الثلاجات من أجل العمل ع ز  الإنتاج.ـ ح دخول

ا ودخول الثلاجات): ٢جدول ( عبئ ن الزمن المستغرق وأعداد الأكباد المقبولة ح   العلاقة ب

ة الزمنية  إجما أعداد الأكباد إجما عدد الكرتون  التارخ  الف
الزمن 

 المستغرق 

 الزمن

 المستغرق/كبدة

 ثانية ٢٫١ دقيقة ١٨٫٣ ساعة ٢٫١٠ ٢٣٠٤=١٩٢x١٢ ١٩٢=  ٤ x ٤٨ ـ١٠/١٢/١٤٣٧
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رجة  :تحديد نقاط التحكم ا

ا  عبئ ا صالة الإستقبال ح  طوات المتبعة لتج وإعداد الأكباد منذ وصول رجة خلال جميع ا م نقاط التحكم ا تم تحديد أ

 : ا ثلاجات التجميد ع النحو التا ا ودخول غليف  و

يوانية الأ   لفات ا ما للتلوث مثل الرئتان والأرجل والرءوس إختلاط وتلامس الأكباد ببعض ا م
ً
خرى وال تمثل مصدرا

ا من صالة التجوف إ صالة استقبال الأكباد. ا أثناء رحل املة ال تم إعدام عض الأجزاء أو الذبائح ال  و

م جميعًا بكميات م  ن الدماء والماء ع طاولات تكدس الأكباد وتلامس الأكباد السليمة بالأكباد المرضة أو الملوثة واختلاط

صلة المرارة والفحص البيطري. و  الاستقبال قبل إزالة ا

ية محددة للكشف عن   ري فقط دون عمل قطوع روتي عدم كفاية ودقة الفحص البيطري الذي أعتمد ع الكشف الظا

ا.الإصابات الداخلية للعضو خاصة الإصابة بالديدان الكبدية والأكياس المائية والتلي  ف وداء الصفراء وغ

ي مثل السالمونيلا،   سمم الغذا ات ال م حامل لميكرو عض ون  ية وقد ي ادات  العمالة الموسمية المتواجدة لا تحمل ش

ون  صلة المرارة والد و ن ع التعامل السليم مع الأكباد من حيث إزالة ا ن غ مدر ة أخرى غالبية العامل ومن ج

 رى بالعضو.والمتعلقات الأخ

ودة تقييم نتائج ية ا  :الميكرو

لا ا للاس ية للأعضاء وإقرار صلاحي ودة الميكرو ا عشوائيا من أجل تقييم ا مدة ال تم جمع ك انت نتائج عينات أكياس الأكباد ا

:  الآدمي ع النحو التا

يا الك العدد تجاوز   دود للبك  ٤٨٣٣ ISOا لما ورد  المواصفة القياسية الدولية طبقً ) ٧١٠ - ٥١٠×  ٥( المسموح ا

 .)١٠١٦ خ ق م/  ١٥٥٦ س ق م(السعودية  القياسية المواصفات وكذلك (١٩٩١)

ذا العينات جميع من Salmonella species السالمونيلا ميكروب عزل  تم   ال السعودية القياسية للمواصفة مخالف و

 .العينات  ائيا السالمونيلا ميكروب وجود عدم ع تنص

 :المناقشة

يوانية الناتجة من يو  لفات ا لة الاستفادة من ا شائه مش دي والأضا منذ إ اجه مشروع المملكة العرية السعودية للإفادة من ال

ئ ية ومشكلات ب لفات إ مخاطر  ل موسم  ، حيث تؤدي الطرق التقليدية للتخلص من تلك ا ة وخيمة. ومن مجازر المشروع 

دي والأضا  ة  أعداد مذبوحات ال ادة الكب ستوعب الز ي  ديثة للأغنام ل ازر ا شاء ا خلال مراحل تطور المشروع تم تصميم وإ

شغيل وحدات التعامل  ة أخرى. وللأسف الشديد وع أرض الواقع لم يتم  يوانية من ج لفات ا ة ومن أجل الاستفادة من ا من ج

ممع  ذا انطلقت الأبحاث والمبادرات ال تو أ  أو نادرًا. من أجل 
ً

ديثة الإ قليلا ازر ا يوانية المتواجدة  جميع ا لفات ا ية ا

شغيل الوحدات المعطلة للتعامل مع مخلفات مذبوحات  لاك الآدمي من خلال  ة للاس الاستفادة من أعضاء المذبوحات الصا

دي والأ  قيقية حيوانات ال انت البداية ا ة نظرنا وع حسب توقعنا -ضا خاصة الأغنام. و عندما تم التخطيط والإعداد -من وج

ذه الوحدات ع أساس محاولة الاستفادة فقط من أكباد مذبوحات الأغنام بالوحدة (ب)  شغيل إحدى  يد لتجرة فعلية وعملية ل ا

ديثة أثناء موسم   ازر ا  ـ. ١٤٣٧با
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ديدة يمكن للتقنيات ة الناشئة ا ما دورًا تلعب أن والقو وم قيمة سلسلة ضمان  م ون أك ال  لاحتياجات ومرضية مرونة لت

ن وطلبات لك ذه. المس ن يتصدى أن ضرورة ع الضوء سلط العامة النظرة و تص وم صناعة  ا اطر لتصورات ال  والمنافع ا

لك ونوا أن أجل من والثقة والمعرفة للمس ن ي ا نا وم ( قطاع  جديدة تقنيات تطبيق  تجار  ما وغالبًا .٢٠١٦ ,.Troy, et al)ال

ون  مة والدين والثقافة التقاليد ت لفات استخدام يتم عندما م يوانية ا مة التنظيمية كما أن المتطلبات. كغذاء ا  لأن أيضًا  م

لفات ستخداما تقيد البلدان من العديد يوانية ا ا الأغذية سلامة تتعلق لأسباب ا  وزارة شرط ذلك ع الأمثلة ومن. وجود

كية الزراعة يوانية المنتجات فصل يتم أن الأم انيكيا ا جب مي عرف وتكتب خاصة بصورة المتنوعة المنتجات تحدد أن و ا و ا  محتو

 .٢٠٠٧ .Bhaskar, et al)العبوة ( ع

س المراري تم الت ا خلال فصل الك ميع متطلبات وخطوات التجرة بدءًا من استلام الأكباد مرورًا بطرق التعامل مع ي  قييم الميدا

ام العبوات  واء و بعه مرحلة الغسيل ثم التعبئة وتفرغ ال ة البيطري ي ون والأجزاء الأخرى المتعلقة بالأعضاء ثم الفحص ال والد

 بوضع الأكيا
ً
ا ثلاجات التجميد.وصولا  س المغلفة  عبوات كرتون ح دخول

م الملاحظات التالية: يل أ  وتم رصد و

ا  صالة استقبال الأكباد من حيث آلية الاستقبال والإعداد والتج  -١ ية الواجب توف اطات ال ام بالاش عدم الال

فظ.  والفحص البيطري مرورًا بالتعبئة والتغليق وا

ايدة خاصة يوم عيد الأض المبارك، وع ما يبدو  احتياجاتية وكفاءة العمالة المتواجدة لسد عدم كفا -٢ أن فالأعداد الم

ادة الوقت المستغرق  در من الأكباد وز سبة ال ل من  ادة  ذا العمل مما قد يؤدي إ ز ن ع  غالبية العمال غ مدر

اء جميع خطوات س العمل.    لإ

ا عطل الس -٣ ة من الأكباد ع الس وسقوط ي الناقل للأعضاء  كث من الأحيان مما أدى إ تكدس كميات كب اني  المي

ا قد يبدو أنه صا  ا  مرمى الإعدامات ع الرغم أن أغل ا وإلقا لاكع أرضية الصالة مما أدى إ عدم صلاحي  للاس

 الآدمي.

ان له أثر كب ع  اوأحيانً  والرءوساد مثل الرئة والأقدام وصول أعضاء أخرى بخلاف الأكب -٤ ا مما  املة تم إعدام ذبيحة 

لفات بمثابة مصدر لتلوث الأكباد السليمة. ذه ا انت   س العمل من ناحية ومن ناحية أخرى 

ولة س العمل، بالإضافة إ تراكم كميات من الاستقباللم تكن صالة  -٥ ل أفضل لس ش الدماء والماء ع الطاولات  مرتبة 

 آخر لتلوث الأكباد المقبولة.  اوكذلك ع الأرض مما قد يضيف مصدرً 

م إ منافذ  -٦ م من ذلك وتوج ن إ صالة التج لأخذ أكياس معبأة بالأكباد دون أن يتم منع اج والعامل عض ا وصول 

سب ذه الكميات مع  ع المعلنة مما ترتب عليه حساب  سبة نجاح التجرة. التوز التا تأثرت  در و  ة ال

عرض المنتج للفساد. -٧ عمل بكفاءة مثل با العنابر مما قد  انت لا   أحد ثلاجات التجميد 

مة السابقة وع الرغم من وجود الملاحظات سبة  اأساسي ا ال لعبت دورً و  الم سبة نجاح التجرة إلا أن  لية  الاستفادة تقليص  ال

رة والعددية لأكباد من ا انمن الناحية الظا در  ٧٠٫٥١ تخلال أيام التجرة  سبة الفاقد أو ال انت  التا  سبة  ٢٩٫٤٩٪ و ذه ال ٪ و

ة نظرنا عت  يوانية لمشروع وضع   ما إذا جيدةسبة من وج لفات ا افة ا ا التخلص من  الاعتبار الطرقة التقليدية ال يتم 

افة السلبيات وتفادي المملكة ل ه بأنه من الممكن إزالة  ا. كما يجب التنو ء م دي والأضا دون الاستفادة من أي  لإفادة من ال

لاك الآدمي.  ة للاس ا من الأعضاء الصا سبة الاستفادة من أكباد ذبائح الأغنام وغ ا من أجل رفع كفاءة و  الملاحظات ال تم رصد
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ان لابد من إقرار سبة الاستفادة ال اعتمدت ع الأرقام والأعداد الفعلية للأكباد ال  و  عن 
ً
عيدا لاك الآدمي  صلاحية الأكباد للاس

ا.  ي للعينات ال تم جمع ا. ومن أجل الوصول إ قرار الصلاحية من عدمه تم إجراء الفحص الميكرو ر ا ظا  تم فحص

ودة الميكرو ميع وحدات التجميد، فقد أشارت وطبقًا لنتائج تقييم ا ا بطرقة عشوائية وممثلة  ية لعينات الأكباد ال تم جمع

ان من الم لية السعودية. و ا سواء الدولية أو ا ية المسموح  دود الميكرو ا ا لاك الآدمي لتجاوز ا للاس مكن النتائج إ عدم صلاحي

لاك الآدمي لو تم  ة للاس ا أثناء جميع مراحل التجرة وال إنتاج أكباد صا ا وتحديد رجة ال تم رصد إزالة جميع نقاط التحكم ا

عرض الأكباد للتلف وعدم الصلاحية.    انت بمثابة مصادر لتلوث و

ا  يوانية بالمسا ع أساس أ لفات ا ومات دول العالم بضرورة الاستفادة القصوى من ا تمت العديد من ح ا ا ً تمثل ثروة وأخ

ا  قيام الكث من الصناعات ذات العائد الاقتصادي المرتفع والقيمة المضافة. و المملكة العرية السعود ية قومية يمكن الاعتماد عل

ومي جديد  للاستفادة عت المسا مذبوحات مخلفات من يوجد توجه ح  تخطيط وضع تتطلب متعددة أغراض ذات ائلة ثروة ال 

ام ا خلال من وذلك لمت ر ا من والاستفادة تدو لية، الصناعات  مخرجا ا للاستفادة التحو يا (خليفة السعد،  اقتصاديا م ي و

اتف لوضع ٢٠١٤ ن عن اتخاذ القرار الت ا أو العلمية والمسئول ومية م ات المعنية سواء ا ). لذلك حان الوقت ووجب ع جميع ا

اتيجية وط ة المملكة خطة إس يوانية لمشروع المملكة  ٢٠٣٠نية تمشيًا مع رؤ لفات ا من أجل الاستفادة المستدامة من جميع ا

 . ل موسم  در  ائلة ال  وات ال ا ع ال
ً
دي والأضا حفاظ  للإفادة من ال

 :التوصيات

اتيجية -١ لفات جميع من المستدامة الاستفادة أجل وطنية من وضع خطة اس يوانية لمشروع المملكة العرية  ا ا

. دي والأضا  السعودية للإفادة من ال

ا من مجازر المشروع والعمل  -٢ ديثة وغ ازر ا يوانية با لفات ا انيات والأدوات بجميع صالات استقبال ا ر الإم تطو

عطل س العمل  ا بتصميم سيور ناقلة إضافية لتفادي  ادة كفاءة العمل  ب الأعطال الفنية.ع ز  س

لفات  -٣ مة الفعالة للاستفادة من ا لية أو الإقليمية أو من أجل المسا ية ا معيات ا اص أو ا التعاون مع القطاع ا

ا. ق سو لاك الآدمي و ة للاس يوانية خاصة الصا  ا

ي -٤ اط ال ة الواردة  اللوائح الصادرة من وزارة العمل ع منع تلوث الأعضاء خلال جميع نقاط خط الس بإتباع الاش

ة السعودية..  الشؤون البلدية والقرو

ة الإنتاج. -٥ ادة وت يوانية لز لفات ا ا ا ن ع التعامل مع الأعضاء و  تواجد عمال ذي كفاءة ومدر

ود  -٦ ب ا  ع الأعضاء من الفساد وح لا يذ
ً
 باءً.التأكد من كفاءة عمل ثلاجات التجميد حفاظا
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