
 

 583 

 ''المملكة العربية السعودية للإفادة من الهدي والأضاحي''ع مشرو
ي ح ضا لأ و ا ي  د وم اله ح ب ل ة: تعلي حال سة   درا

ر. د صاب در  دالقا عب ن  ل ب د  عا

ة ذي غ لأ ن ا وي م مية لت ك العال  شركة ت

 

 الدراسةملخص 
ذلك من  كة العربية السعودية ون في داخل و خارج المململيون ذبيحة سنوياً على الفقراء و المحتاجي١٫٢ع أكثر من ييقوم البنك الإسلامي للتنمية بتوز

ينفذ المشروع بإتباع نظام صحي و لوجستي يتطلب توفير مخازن خاصة و . ''المملكة العربية السعودية للإفادة من الهدي والأضاحي''خلال مشروع 
رتبط ظروف التخزين وخدمات النقل المبردة مع ارتفاع غالبا ما ت. حفاظاً عليه من التلف) مo ١٨ -(ة منخفضة حاويات نقل ذات درجة حرار

يها و بسبب متطلبات وسائل التبريد فإنه يتعذر على القائمين على المشروع من إيصال اللحوم الى المستحقين في مناطق العالم التي لايتوفر ف. التكاليف
 .لى البيئة تتعلق بإستهلاك الوقود و إنبعاث الغازات الملوثة للبيئةعلاوة على ذلك فإن لوسائط النقل المبردة تأثيراً سلبياً ع. تلك الوسائل

لغرض توزيعها على الفقراء من خلال المكاتب الميدانية للإغاثة و ذلك طن من تلك اللحوم  ٣٠٠يخصص البنك الإسلامي للتنمية سنوياً مايقارب
إن الهدف من هذا البحث هو معرفة الفوائد العملية للتجربة . مصانع خاصة في ماليزيافي آسيا و أفريقيا بعد تعليبها في )  المملكة المتحدة(الإسلامية 

 :و من الفوائد التي يبرزها هذا البحث هي كما يلي. الفعلية لتعليب لحوم الهدي و الأضاحي

 .جمدةتوزيع اللحوم المعلبة يخلو من مخاطر الأضرار أو التلف التي قد تحدث خلال خزن أو نقل اللحوم الم. ١
 يمكن للحوم الحج المعلبة أن تصل ليد المستفيد القاطن في القرى الفقيرة النائية في البلدان المحرومة سابقا من لحوم الحج المجمدة . ٢
تحتاج إلى  ، مما يسمح للأسر الفقيرة إستهلاكها حسب حاجتهم لها و لفترات أطول لأنها لا)ثلاث سنوات(اللحوم المعلبة لها مدة صلاحية طويلة . ٣

 .تبريد
 ). مثلاً أثناء الكوارث(مدة الصلاحية الطويلة لللحوم المعلبة يتيح للمنظمات الغير الحكومية تخزينها بتكاليف منخفضة و توزيعها  وقت الحاجة . ٤
 . الملح لى اللحم وافتها لأي طبخة، حيث تتقتصر محتويات العلبة عضجاهزة للأكل و ملائمة لإة و هيمطاللحوم المعلبة هي لحوم . ٥
 . نقل اللحوم المجمدة فةلكنقل اللحوم المعلبة هي أقل من  لفةك -٦

:التي تطرقت لها هذه الدراسة هيو من التوصيات 

 .جدوى إقتصادية و مردود إيجابي لحماية أفضل للبيئة مقارنة بتوزيع اللحوم المجمدة ما له منتعليب لحوم الهدي و الأضاحي لمصنع  إنشاء -١
 .لإستفادة من مصنع التعليب في إعداد وجبات الأكل الجاهزةا -٢
التي تستخدم  يلاتين و المستحلباتجفي تصنيع مواد أولية كالكولاجين و ال. الخ... الاستفادة من المخلفات كالجلود و الأحشاء والعظام والقرون  -٣

 .في الصناعات الغذائية و مستحظرات التجميل
 . الذبائح لفاتضوية من مخإنتاج الأسمدة الع -٤

يتميز هذا المشروع بان كل المنتجات التي سيوفرها هي ضمن إطار صناعة الحلال التي أصبحت الهم الشاغل لمسؤولين القرار في توفير غذاء 
 .المسلمين

 

علمي و العملي  )بريطانيا(هي شركة مملوكة من قبل الإغاثة الإسلامية حول العالم   ) TIC International Ltd( شركة تك العالمية  )١( و كان لها الشرف بالإشراف ال
للشركة خبرات متراكمة في مجالات الإشراف على ذبح الأضاحي و تصنيع اللحوم في أستراليا و نيوزيلاندة و . لتنفيذ مشروع تعليب لحوم الهدي و الإضاحي في ماليزيا

تقدم شركة تك حالياً خدماتها الى المؤسسات الخيرية الدولية  من . ة في أسيا و أفريقيا و أوربا الشرقيةجمدة و المعلبة الى الدول الفقيرمكذلك في تصدير اللحوم المبردة و ال
راليا وسنغافورة وقطر ومصر   .. بلدان مختلفة من العالم  كالمملكة المتحدة واست
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 المقدمة

لْنَا مَنسكًَا لِ"قال الله عز و جل في القرآن الكريم  ةٍ جَعَ ن بَهِيمَةِ الأنَْعَامِ وَلكُِلِّ أمَُّ ِ عَلىَ مَا رَزَقَهمُ مِّ فكَُلوُا مِنْهاَ "و قال عز و جل  "يَذْكُرُوا اسْمَ اللهَّ
لَّكُمْ تَشْكُرُونَ  رْنَاهَا لكَُمْ لعََ َ لحُُومُهاَ وَلا دمَِاؤُ "و قال عز و جل  "وَأطَْعِمُوا الْقَانعَِ وَالْمُعْتَرَّ كَذَلكَِ سَخَّ رَهَا لنَ يَنَالَ اللهَّ قْوَى مِنكُمْ كَذَلكَِ سَخَّ هَا وَلكَِن ينََالهُُ التَّ

اكُمْ وَبَشِّرِ الْمُحْسِنيِنَ  مَا هدََ َ عَلىَ اللهَّ  .سورة الحج "لكَُمْ لتُِكَبِّرُوا

كَ وَانْحَرْ  "و قال تعالى   . سورة الكوثر " فصََلِّ لرَِبِّ

 

لإدراك الغاية النبيلة للهدي و الأضاحي فقد أنشأت و سعياً  . عام كل الحج مناسك بأداء مالعالأنحاء مختلف من المسلمين من الآلاف مئات يقوم
، من أجل تحقيق مقاصد الشريعة وأهداف الدين الإسلامي الحنيف "مشروع المملكة للإفادة من الهدي والأضاحي"حكومة المملكة العربية السعودية 

 المسلمين ينفع بما اللحوم هذة منالاستفادة و الاضحية من الشرعية الأهداف تحقيق في همومساعدت الحجاج لتمكين ذلكك و من فريضة الحج
 ـ، ١٤٠٣حيث تم إنشاء المشروع في عام . العالمحولالمحتاجين و يشرف .  ، وتم إسناد مهمة تنفيذ المشروع إلى البنك الإسلامي للتنميةم١٩٨٣ه

يعمل في إطار المشروع في كل عام حوالي و . لإسلامي للتنمية و عدد من الجهات الحكومية المختصةعلى أعمال المشروع لجنة مشتركة من البنك ا
من القوى العاملة المؤهلة ذات الكفاءة الإدارية و الفنية العالية ، كما يعمل في كل موقع من مواقع التشغيل عدد من الشرعيين ) فرداً  ٤٠٫٠٠٠( 

لفحص على جميع ما يعرض من الأنعام للتأكد من توفر الشروط الشرعية والصحية حرصاً على أن يكون النسك والأطباء البيطريين الذين يجرون ا
 ).٢و  ١المصدر (  وفقاً للأحكام الشرعية

 

 على يعهاتوزو تم  اضحية مليون ١٫٢ حواليبتنفيذها  للتنمية الإسلامي البنك قامبلغ عدد الأضاحي التي  م٢٠١١ هـ ١٤٣٢الحج لعام  موسمفي  و
 تلك تجميد الضرورى من انه إذلاتنتهي بعملية الذبح  كبيرة هوداً ج اللحوم توزيع و يتطلب. العالم وحول السعودية العربية المملكة في المحتاجين

الأمر هذا تجهيز  بيتطلو . )٦المصدر (المحتاجين  إلى وصولها حتى مجمدةاللحوم  تظل هذه أن وينبغي . ضحيةالأ ذبح يتم ان بعد مباشرة اللحوم
ما بعد  وقت من انقطاع دون) درجة مئوية تحت الصفر ١٨( تجميدال حالة في اللحوم علىالغرض للمحافظة  لذلك معدة نقل ردة ووسائلبمخازن م

 . )٣و  ١المصدر (المستفيدين  قبل من مهاإستلا يتم حتىمباشرةً  الذبح

 

بقاً  فقد يصاحب  توزيع اللحوم المجمدة مخاطر التلف التي قد تحدث خلال خزن أو نقل اللحوم و بسبب متطلبات التبريد و التجميد  المذكورة سا
توفر بالإضافة الى ذلك فقد يتعذر وصول اللحوم المجمدة ليد المستفيد القاطن في القرى الفقيرة النائية في كثير من بلدان العالم بسبب عدم . المجمدة

علاوة على ذلك فإن توفير المخازن و . دة اللازمة لإيصال اللحوم الى مستحقيها في تلك المناطقبعطرق المأو الالمخازن أو وسائط النقل المبردة 
ة  من المشاركة وسائط النقل المبردة ذات كلفة عالية سواء في المملكة أو في البلد المستفيد مما يحدد قدرة كثير من المؤسسات الإغاثية الغير الحكومي

رغبة من البنك الإسلامي للتنمية في توسيع رقعة و . الصعوبات تلك على للتغلب الهدي و الأضاحي لحوم تعليب  فكرة جاءت هنا من و. في التوزيع
ذ عام المستفيدين من المشروع فقد تم إختيار الإغاثة الإسلامية لتنفيذ مشروع تعليب لحوم الهدي حيث أن لها الخبرة في مجال تعليب اللحوم من

١٩٩٣ . 
 

. لبعيدالإغاثة الإسلامية عبر العالم منظمة دولية غير حكومية تعمل في مجال الإغاثة العاجلة والطوارئ، و تنمية الشعوب الفقيرة على المدى ا
في ذلك  استجابة للمجاعات التي اجتاحت بعض دول إفريقيا ١٩٨٤تأسست الإغاثة الإسلامية عبر العالم  بمدينة برمنجهام في المملكة المتحدة عام 

عوب التي الوقت، ثم تنامى عملها وتواصل لتقديم المساعدات الإنسانية المختلفة من طبية وغذائية واجتماعية وتعليمية للشعوب الفقيرة، وكذلك الش
جها الإغاثية في أكثر تتعرض للكوارث عبر العالم وأصبحت الآن من أكبر المؤسسات الدولية حول العالم بعد انتشار مكاتبها في أوربا وأمريكا وبرام

 ). ٤المصدر (من أربعون دولة حول العالم 

 
 قبل من تعليبها ليتم ذلك و الهدي و الأضاحي لحومبأكثر من ثلاث أرباع مليون طن من  للتنمية الإسلامي البنك تبرع الماضية السنوات مدى علىف

 الاسلامية والاغاثة للتنمية الإسلامي البنكلقد وضع. في دول آسيا و أفريقيا ستفيدينالم على وتوزيعها )المملكة المتحدة(العالم  عبر الاسلامية الاغاثة
 عشرون عاماً من لديها انالتعليب حيث مشروع تنفيذعلى  العالم عبر الاسلامية الاغاثة شرفتأ قد التنفيذ، و حيز اللحوم تعليب فكرة العالم عبر

 منالمشروع  حاليا يدار و). ٤المصدر (لال ذبح الأضاحي و تعليب لحومها في أستراليا و نيوزيلاندا المعلبة من خ اللحوم  صناعة مجال في الخبرة
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أصب  الآن لشركة ت  العالمية خبرات متراكمة في مجال . الاسلامية حول العالم للا اثة تابعة شركة بريطانية  ھي العالمية و TIC شركة قبل

 (. 7المصدر )يع و تعليب اللحوم و التدقيق على مواصفات إنتاج الحلال استيراد و تصدير اللحوم المجمدك و تصن

المملكة العربية السعودية ''إن الهدف من ھذا الدراسة ھو معرفة الفوائد العملية للتجربة الفعلية لتعليب لحوم الهدي و الاضاحي كجزء من مشروع 

 .''لففادك من الهدي واتضاحي

 منهجية العمل
لقد تم إختيار مصنع تعليب برتيما في مدينة ترنجانو في ماليزيا لتنفيذ ھذا المشروع بعد دراسة الجدوى التي قامت  :بلد التعليبإختيار مصنع و  -1

تضمنت دراسة . لتحديد البلد الذي يمكن أن يستقبل اللحوم و المصنع الذي لن القدرك و الكفاءك التصنيعة 1007بها الإ اثة الإسلامية في عام 

تم إستبعاد بعض الدول من الدراسة بسبب الحظر البيطري على . دول 6بحث قوانين إستيراد اللحوم أو زيارات لمصانع تعليب في الجدوى 

و وزارك الزراعة الماليزية ( قسم الجمار )تم إختيار ماليزيا بسبب التسهيلات التي  قدمتها وزارك المالية الماليزية . استيراد اللحوم لتل  الدول

  بإعتماد الشهادات الصادرك من المملكة و الدعم الفني المباشر من خلال توفير خبرات المراقبة البيطرية و سلامة الإنتاج( الخدمات البيطريةقسم )

 :مواصفات المنتج المعلب و الفحوصات البيطرية و مواصفات الحلال -1

ن تكون المكونات اتساسية للمنتج و أ . م 353سعة في علب لب تم أجراء إختبارات مختبرية لتحديد وصفة المنتج المع :مواصفات المنتج - أ

يتم طبع معلومات العلبة بإستخدام . سنوات من تاريخ الإنتاج 1 صلاحية المنتج ھي. لحم ضان , مل  الطعام , نترات الصوديوم: ھي

 . تكنلوحية الليثو راف بدلاً من الورق اللاصق الذي قد يسقط أثناء النقل

كل الإجراءات الخاصة بإصدار شهادات الفحوصات البيطرية و شهادك  :يطرية و شهادة صلاحية المنتج للإستهلاك البشريالفحوصات الب - ب

 .صلاحية المنتج لفستهلا  البشري ھي من مسؤولية المؤسسات التابعة اوزارك  الزراعة الماليزية

 .(جاكيم)جباتن كيماجوان ماليسيا الجهة المختصة الحلال من قبل نتاج منتجات لإ خصالمتعاقد معن مر مصنع التعليب :مواصفات الحلال - ت

م حسب الجدول 1030ھع 3313م و 1001ھع 3310م, 1008ھع 3311تضمنت ھذا الدراسة إنتاج لحم العلب لثلاثة مواسم   :سنوات الإنتاج -1

 (. 3)رقم 

 (كيلوغرام)وزن لحم الذبائح  موسم الحج

 200,020 م 1008ھع  3311

 300,020 م 1001ھع  3310

 258,777 م 1030ھع   3313

 كميات اللحوم المستلمة من البن  الإسلامي للتنمية لغرض تعليبها(  1)جدول رقم   

 

 (:المملكة المتحدة)ألإتفاق المشترك بين ألبنك الإسلامي للتنمية و ألإغاثة الإسلامية حول العالم  -3

البن  الإسلامي للتنمية في مشروع تعليب لحوم الهدي ومن خلال الإجتماعات و الخطابات المتبادلة عقد اتفاقية تعاون بين الإ اثة الإسلامية وتم 

, ولطفي السيد مدير قسم الشرق اتوسط مع اتخ (م1007ھع 3311)بين الإ اثة الإسلامية ممثلة في الدكتور ھاني البنا رئيس الإ اثة الإسلامية 

على  و.  السبالي مدير مشروع الهدي بالبن  الإسلامي للتنمية والدكتور منير الحصري واتخ أحمد ھاديعبد الرحمن العجمى, واتستاذ عبد الله

و المعلبة  لحومالتصدير ضوء اتتفاق المشتر  تم تصدير لحوم الهدي و اتضاحي المجمدك من المملكة الى ماليزيا لاجراء عملية التعليب ثم 

 . دول مختلفة توزيعها على الفقراء في

قام فريق عمل متخصص برئاسة الدكتور عادل صابر مدير قطاع الدعم بالإ اثة الإسلامية حول العالم بزيارك مصنع التعليب : مرحلة التنفيذ -5

سلامة  قانونكالقوانين المعمول بها  تم العمل على مراعات. بهذا الش نالماليزي والاتفاق على كافة الشروط الفنية والإدارية والمالية والتعاقد 

 Hazard" تحليل المخاطر ونقطة التحكم الحرجة"كع  أخرى مهمة و أساسيةو .(78المصدر) 3185و النظم الصادرك في  3181ات ذية 

Analysis and Critical Control Point (HACCP)) (  و تضمنت مرحلة التنفيذ: 

تم أخذ عينات من . إستلام الحاويات و إخراج الوثائق اللازمة و تضمنت ھذا المرحلة: إستلام حاويات لحوم الهدي و الأضاحي المجمدة - أ

و بعد الت كد من سلامة صلاحية اللحوم لفستهلا   .اللحوم من قبل المختصين و إرسالها الى مختبرات خاصة لإجراء التحاليل اللازمة

 (.1( )1)و ( 3)البشري تمت المباشرك بعملية فصل اللحم عن العظم الشكل رقم  
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فحص اللحوم من قبل )   ٣(شكل رقم    

السلطات البيطرة الماليزية و أخذ العينات 
 لإجراء الفحص البكتيري

صناديق لحوم الهدي و )  ٢(شكل رقم 
الأضاحي في الحاوية المثلجة عند 

 وصولها وحدة فصل اللحوم عن العظام

كسر ختم الحاوية من قبل  )  ١(شكل رقم          
 ة الماليزيةالسلطات البيطر

 
جرت عملية فصل اللحم عن العظم في أحد المصانع التي تخضع تحت إشراف دائرة الخدمات البيطرية التابعة الى : عملية فصل اللحم عن العظم - ب

بيب بيطري تحت مراقبة فنيون و ط) درجة مؤية ٤ -٢(في غرف مبردة  تم تنفيذ عملية فصل اللحم عن العظم يدوياُ . وزارة الزراعة الماليزية
يهدف . مرخص من قبل السلطات البيطرية الماليزية و الذي تم التعاقد معه للإشراف على عملية فصل اللحم عن العظم الخاصة بهذا المشروع

تسبب الفساد و التلف التبريد الى الحد من نشاط الكائنات الحية الدقيقة و إبطاء أو إيقاف التفاعلات الطبيعية و ألإنزيمية و الكيميائية التي يمكن أن 
يبين لحوم الهدي و الأضاحي في وحدة فصل اللحم عن العظم و التي وصلت ) ٤(شكل رقم  .  الإحتفاظ بجودة اللحم بسبب عملية التبريد يتمو 

ة حرارة تجري عملبة فصل اللحم عن العظم حسب بروتوكول متفق عليه مع المختصين البيطريين بغرف معقمة ذات درج. بظروف صحية جيدة
ثم ) ٦(شكل رقم )  deboning( يلي عملية فصل اللحم عن العظم ). ٥(وحدة فصل اللحم عن العظم مصورة في شكل رقم . درجة مئوية ٤-٢

   . مئويةدرجة -١٨حرارة رجة إعادة تجميد اللحم يتبعه النقل إلى مخازن مصنع التعليب في حاويات مثلجة ذات د

   
وحدة فصل اللحم عن )  ٥(شكل رقم  .صل اللحم عن العظمعملية ف) ٦(شكل رقم 

 درجة مئوية ٤-٢درجة الحرارة . العظم 
لحوم الأضاحي المجمدة في غرفة ) ٤(شكل رقم  

 فصل اللحم عن العظم
بعد الطبخ تم فرم  . ))٧(شكل رقم  (أجريت عملية الطبخ و ذلك بغلي اللحم بالماء لفترة ساعتين  :عملية الطبخ و التعليب و مواصفات المنتج - ج

في علب  المطهيتعبئة اللحم  بعدها تم. ثم إضافة ملح الطعام و نترات الصوديوم حسب الوصفة المتفق عليها ))٨(شكل رقم  ( المطهياللحم 
رارة تم رفع درجة ح). special protective lacquer(غم و مطلية من الداخل بطلاء خاص ذو طبقتين   ٤٥٤دائرية الشكل ذات سعه 

و إجراء عملية التعقيم ) seaming( بعدها تم إحكام غلق العلب )  ٩شكل (درجة مئوية و ذلك بإستخدام نفق بخاري  ٩٠-٨٠محتوى العلب الى 
تم )). ١٢(شكل رقم (تلتها مباشرةً  عملية تبريد للحصول على ضغط فراغي جيد )  ١١و  ١٠شكل (بإستخدام معاملة حرارية وضغط فراغي 

 .علبة للكرتونة الواحدة  ٢٤العلب في صناديق كارتونية ذات سعة تعبئة 

   
ام) ٩(شكل رقم  البخاري لرفع  النفق إستخد

 . مo ٩٠-٨٠درجة الحرارة الى 
طبخ اللحوم بالماء في درجة ) ٧(شكل رقم          فرم اللحم)  ٨(شكل رقم 

ةية لفترة ساعتين ١٠٠حرارة   . درجة مئ



 

 588 

 
  

معلبات لحوم الهدي و (   31)م شكل رق   

  اتضاحي

التعقيم في اتوتوكليف  (  33)شكل رقم 

 313المعاملة الحرارية 
o
 و الضغط م

 الكائنات الحيةدقيقة لمنع نمو  60لفترك 

 أضافة و إحكام  طاء العلبة (  30)شكل رقم         

 

 ألنتائج و المناقشة
بصورك  احي باتساس إلى توفير لحوم معلبة لبعض الفئات المستفيدك التي يصعب توصيل اللحوم إليهتهدف فكرك مشروع تعليب لحوم الهدي واتضا

عرض النتائج و مناقشتها من وجهة النظر التصنيعية و الفائدك العملية آخذين في نظر الإعتبار وجوب مناقشة أي فكرك و في ھذا الورقة تم   .مجمدك

على ذوي الإختصاص في اتمور الفقهية لكون أصل اللحوم ھي لحوم ھدي (   الي قد يكون لها مردود ربحيو خصوصاً تل)تستلهم من ھذا الورقة 

أن مبدأ المناقشة و الإقتراحات سيدخل ضمن إطار صناعة الحلال و توفير بعض المنتجات الضرورية الى و من المفيد أيظاً أن يشار ھنا .  و أضاحي

 . ت التي تلبي حاجة المسلمينالغير متيسرك في اتسواق بالكميا

علب مقدد مالى لحم ن تم تصنيعحيث  صافي بدون عظم ھو لحم( بعد تنظيفها)من وزن الذبيحة % 57الى أن ( 1)تشير النتائج  في جدول رقم 

(CANNED CORNED MEAT). فاللحم .  اجنو إذا ما تم العمل على إنشاء مصنع لتصنيع لحوم الهدي فيتعين وضع خطة لتحديد مايمكن إنت

و وجبات أكل   (luncheon)فمثلاً يمكن الإستفادك من اللحم الصافي في تصنيع لحم اللنشن  . المقدد ليس ھو المنتج الوحيد الذي يمكن تصنيعن

للحم الذي بين اتضلاع و خاصة ا)و لتقليل نسبة فقدان اللحم . تلائم ذوق المستهل  الفقير في بقاع العالم المختلفةو ذات قيمة  ذائية عالية جاھزك 

لقد تم . يمكن إستخدام تكنلوجيا الفصل الميكانيكي بحيث يمكن إستخدام مثل ھذا النوع من اللحم في صناعة لحم اللنشن( الذي يصعب فصلن عن العظم

في جدول ج الداخلة في ھذا الدراسة و عدد العلب و عدد صناديق الكرتون المنتجة من ذبائ  مواسم الح هينتاج اللحم المطعرض البيانات الخاصة بإ

أما نسبتن من الذبيحة بعد . بسبب فقد الماء أثناء الطهي% 75والذي يبين ب ن نسبة إنتاج اللحم المطهي اللحم الصافي قبل الطهي ھو تقريباً  (3)رقم 

و ذل  بسبب الإضافات الغذائية اللازمة من % 310أما في حالة إنتاج لحم اللنشون فسيزيد الإنتاج الى حوالي %. 31التنظيف فقد بلغت حوالي 

 . وإن طريقة التصنيع تختلف عن اللحم المقدد بحيث أن اللحم لا يفقد الماء%(  10حوالي )المواد الكاربوھيدراتية 

ية مختلفة مثل النكهات التي ائدك تصنيعية لها مردود إقتصادي كبير حيث يمكن إستخدامها في إنتاج شوربة اللحم و منتجات  ذائلها فف لعظامأما ا 

الى نسبة إنتاج العظام ( 1)يشير جدول رقم و  .تدخل في العديد من صناعات الحلال الغذائية التي يفتقر لها سوق الحلال  العالمي للصناعات الغذائية

منها إنتاج الكيراتين و  كثيركظام فوائد للع(. تم إتلافها حسب البروتوكول الماليزي التيو )من وزن الذبائ  التي دخلت في التصنيع % 31ھو و

ي بروتينات لها أھمية لما يتميزان بهما من خصائص مهمة في الصناعات الغذائية و الصيدلانية و مستحظرات و ھ( 7المصدر رقم )الكولاجين 

 يمكن تصنيع العظام  و من. ستهلا  المسلمينلايتوفر منن في الاسواق العالمية ما يكفي لإ الذيو من العظام يستخرج الجيلاتين الحلال . التجميل

ة أو العظام الصناعية التي يتم زرعها في جسم الإنسان و التي يجب توفيرالحلال منها لإجتناب تل  التي تصنع من الخنزير أو الحيوانات الميت

 عديدك منها صناعة السكرإستخدامات  يدخل في الذي (30مصدر رقم )(Bon Charcoal) يمكن كذل  إنتاج فحم العظام  و .الحيوانات  ير المذكاك

 .  و إستبعاد إستخدام 

 سنة الذبح
وزن شحنة الذبائح 

 (كيلوغرام)
عظم  بدون اللحم وزن

 (كيلوغرام)
العظم  وزن

 (كيلوغرام)
المئوية للحم الصافي  النسبة

 من الوزن الكلي
المئوية للعظم من  النسبة

 الوزن الكلي للذبيحة

 112,905  200,020 م 2118ھـ  1429
87,115 56.33 

 
31.55 

 33.17 55.01 313,107 165,112 300,020 م 2119ھـ  1431

 30,71 51.16 305,318 153,349 258,777 م 2111ھـ   1431

   375,371 313,166 758,817 المجموع

 31 57    المعدل

و عدد العلب و عدد صناديق  المطهيمن الذبائ  المتبرع بها و أنتاج اللحم  يوض  الكميات المنتجة من اللحم بدون عظم و العظم(  1)جدول رقم   

 . الكرتون لكل موسم



 

 589 

 

 سنة الذبح

وزن اللحم 
بالعظم 

 )الذبيحة(
 )كغم(

عظم  بدون اللحم وزن
 )كغم(

اللحم  وزن
المطهي 

 )كغم(

لحم  مطبوخ من % 
اللحم بالعظم 

 )الذبيحة(

لحم  مطبوخ من % 
 اللحم بدون العظم

العلب  عدد
 )غم٤٥٤(

 ٢٤عدد الصناديق 
 علبة للصندوق

 ٧٤٣٢ ١٧٨٣٦٦ 71.72 40.42 ٨٠٩٧٨ 112,905 200,020 م ٢٠٠٨هـ  ١٤٢٩
 ١١٥١١ ٢٧٦٢٧٥ 75.97 41.81 ١٢٥٤٢٩ 165,112.6 300,020 م ٢٠٠٩هـ  ١٤٣٠
 ١٠٠١٤ ٢٤٠٣٣٦ 71.15 42.16 ١٠٩١١٣ 153,349 258,777 م ٢٠١٠هـ   ١٤٣١

 ٢٨٩٥٧ ٦٩٤٩٧٧   ٣١٥٥٢٠ ٤٢٠٠١٧ 758,817 المجموع 

 ٣٨٫١٦ ٩١٥٫٨٧ ٧٥٫١٢ ٤١٫٥٨ ٤١٥٫٨١ ٥٥٣٫٥٢  معدل إنتاج الطن ذبائح
 .و عدد العلب و عدد صناديق الكرتون لكل سنة إنتاج المطهيإنتاج اللحم ) ٤(جدول رقم 

كيلوغرام فإن الإنتاج التقريبي  ١٠هو ) لحم مع العظم( أن معدل وزن الذبيخة بعد التنظيفهذا المشىوع سيشمل مليون ذبيحة و  وعليه إذا ما إفترضنا
 :)١٣( الشكل  الآتي و موضح أيظاً فيالمتوقع للحوم و مخلفات مليون ذبيحة هو ك

كن الحصول على و من تصنيع اللحم الصافي مم. صافي طن لحم ٥،٧٠٠مليون كيلوغرام لحم بالعظم و الذي سينتج منه  ١٠إنتاج  :اللحم -١
ي يمكن ذحم الالل حساءطن من  ١،٥٠٠كذلك الحصول على و . غم ٤٥٤علبة ذات سعة  ٩،٢٥٠،٠٠٠يمكن تعبئته في  هيمط طن لحم ٤،٢٠٠

 .التي يفتقر لها سوق الحلال العالمي ئيةفي الصناعات الغذا مواد أولية تدخلفي إنتاج  إستخدامه
طن من الجيلاتين الذي يفتقر له سوق الحلال  ٣٠٠ا لإستخلاص  أكثر من طن فيمكن إستخدامه ٤،٣٠٠ التي يقدر إنتاجها بـأما العظام  :العظام -٢

التي يفتقر لها سوق الحلال فيمكن دخولها في صناعات طبية و صيدلانية و مستحضرات تجميل من عملية التصنيع تخلف يسما أما . العالمي
 .أسمدة عضوية و ما يتخلف من مواد يمكن إستخدامها في إنتاج. العالمي

و من خلال معاملات تصنيعية . في حالة إستخدام التقنية اللازمة أثناء نزع الجلد للمحافضة على مواصفات الجودةيمكن دباغة مليون جلد  :ودالجل -٣
 .ناعة الأدوية و مستحضرات التجميلالتي تدخل في صو  التي يفتقر لها سوق الحلال العالميمعينة فيمكن إنتاج مادة اللانولين 

و إذا . )١١مصدر رقم ( )لتر دم للذبيحة ١،٢على أساس معدل جسب (لتر ١،٢٠٠،٠٠٠اج الدم المتوقع من مليون ذبيحة هو إنتإن  :ألدم -٤
 .روجين و البوتاسيوم و الفوسفاتنايتغنية بالماستخدمت مخلفات العظام مع الدم فيمكن إنتاج أسمدة عظوية ذات صفات جودة عالية 

ذلك في تصنيع أكياس متر من الأمعاء التي يمكن الأستفادة منها في تصنيع الخيوط الطبية الجراحية و ك ١٥،٠٠٠،٠٠٠يمكن إنتاج  :الأمعاء -٥
 . التي يفتقر لها سوق الحلال العالمي النقانق

اج أسمدة إنتأستخدامها في العظام فيمكن و القرون و الأضلاف و ما يتخلف من مواد بعد تصنيع الدم  الذبيحة من مخلفات و من: مخلفات أخرى -٦
وهذه سيكون لها فائدة .  )٩المصدر رقم ( و عناصر أخرى مهمة روجين و البوتاسيوم و الفوسفاتنايتوية ذات صفات جودة عالية غنية بالضع

التي أصبح التي لا تستخدم فيها الأسمدة الكيميائية ) الغذاء الطيب(عظيمة في تخصيب التربة و مردود إيجابي للأمن الغذائي و الزراعة العضوية 
كن إستخدام التكنلوجيا من خلال تصنيع الأسمدة العضوية يمو . إستخدامها مصدر قلق عند أخصائيي التغذية و لما لها من تأثيرها سلبي على البيئة

 .غاز الميثان الذي يمكن تجميعه و إستخدامه فى تشغيل محركات لإنتاج الطاقة الكهربائيةالتي ينتج عنها إنبعاث 
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.للإفادة من لحوم و مخلفات ذبائح الهدي و الأضاحيالممكنة الفوائد التصنيعية من بعض ال) ١٦( رقم شكل

على التوزيع و من خلال تقييم توزيع اللحوم المعلبة لبعض المؤسسات القائمة ). ٥(لقد تم توزيع اللحوم المعلبة حسب ما هو موضح في جدول رقم 
من مخاطر الأضرار أو التلف التي قد تحدث خلال خزن اللحوم المعلبة  خلولوم المعلبة على المجمدة و ذلك تبين أن تلك المؤسسات تفضل توزيع اللح

صال لحوم الهدي و الأضاحي ليد المستفيد القاطن في القرى الفقيرة يإ و من خلال مشىروع التعليب تمكنت هذه المؤسسات من. أو نقل اللحوم المجمدة
مة سابقا من تلك اللحوم بسبب عدم توفر المخازن المبردة أو وسائط النقل المبردة أو الطرق المبعدة اللازمة لإيصالها الى النائية في المناطق المحرو
على فترات حسب حاجته لأن المعلبات علاوة على ذلك فإن للفقير الخيار في إستهلاك معلبات اللحوم )). ٥(جدول رقم (مستحقيها في تلك المناطق 

 . ها بعد عملية التصنيع لثلاثة أعوام فضلا عن انها جاهزة كوجبة مطهيةيمكن استخدام

 

 )ضان(مليون ذبيحة 

١٠،٠٠٠
 طن 
لحم 
 بالعظم

 طن  ٥،٧٠٠
 لحم صافي

٤،٢٠٠ 
 طن
لحم 
 مطبوخ

<٩،١/٤   

مليون علبة 
لحم ) غم٤٥٠(

 مطبوخ 
 

١،٥٠٠ 
 طن 

 ماء لحم 

إنتاج مواد 
أساسية في 
الصناعات 

 الغذائية

٤،٣٠٠ 
 طن 
 عظام

<٣٠٠
طن 

 جيلاتين

طن  ٤،٠٠٠
مخلفات تصنيع 

 العظام

أسمدة 
 عضوية

مركبات و مواد 
أساسية في 

الصناعات الطبية 
والصيدلانية   

طن قرون  ٢،٠٠٠
أضلاف و رؤوس

أسمدة 
 عضوية

٢،٠٠٠
أضلاف و رؤوس

٢،٠٠٠ 
 طن 

فضلات 
أمعاء     

 و معدة

أسمدة 
 عضوية

١،٠٠٠،٠٠٠ 
 جلد

دباغة 
 الجلود 

إنتاج  
مادة 

   اللانولين

١،٠٠٠،٠٠٠

الجلود 

 كم  ١٥،٠٠٠
 أمعاء

خيوط 
جراحة 

 طبية

أكياس 
 نقانق

١،٢٠٠،٠٠٠ 
 لتر دم

أسمدة 
عضوية
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عدد العلب 
 2008 )غم ٤٥٤(

  

 النيجر 34,270

 غزة –فلسطين  39,600

 العراق 39,600

 مالي 39,600

 مخازن الطوارئ في دبي 25,296

 ٢٠٠٨مجموع  178,366
النيجرفي توزبع اللحم المعلب نقل و توزيع اللحم المعلب بدون سهولة

 الحاجة لثلاجة نقل

 غزة –فلسطين  72,000

  

 لبنان 36,000

 الأردن 36,000

 جمهورية تشاد 36,000

 العراق 36,000

 غزة –فلسطين  60,275

 ٢٠٠٩مجموع  276,275

 مخازن الطوارئ في دبي 36,000
م المعلب في المخيمات لحتوزبع ال
 يسطينية في لبنانالفل

يملكون  ية في النيجر لائأهالي القرى النا
 الثلجات

 لبنان 96,336

  

 الأردن 36,000

 الصومال 36,000

 العراق 36,000

 ٢٠١٠مجموع  240,336

 توزبع اللحم المعلب في لبنان م المعلب في ماليحتوزبع الل المجموع الكلي لثلاث مواسم 694,977

يوضح عدد العلب المصدرة الى الدول المختلفة حسب مواسم الإنتاج و صور تعكس سهولة توزيع لحوم الهدي المعلبة وو صولها ) ٥(ل رقم  جدو
 . الى مناطق في قلب القارة الأفريقية

حقيق ذلك من خلال شعار واسم هناك نقطة هامة جداً تخص العمل الخيري وهي شعور الفقير بقيمة التواصل والإحساس بما يعاني منه وقد تم ت
وقد يعتقد البعض أن هذه النقطة ثانوية ولكن العاملون في الحقل الإغاثي . المملكة العربية السعودية وبنك التنمية الإسلامي المطبوع على كل علبة

مسلمين يدركون معاناتهم وينفقون من الأموال حين يعلمون أن إخوانهم ال تغبطهم الفرحة و السرورسلأن المستفيدين من المسلمين . يدركون أهمية ذلك
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دفعة قوية كبيرك لتحقيق قيم التكافل إلاسلامية كما ورد فى العمل يمثل ھذا  حيث. والجهد والوقت للوصول إليهم وتقديم أھم ما يحتاجونن لهم وتطفالهم

احمهم وتعاطفهم كمثل الجسد الواحد إذا اشتكى منن عضواً تداعى لن مثل المؤمنين في توادھم وتر)قال صلى الله علين وسلم  , التوجين النبوى الشريف

يمكن للمملكة ان تتعاقد مع المنظمات الاسلامية والدولية والاممية لتوزيع ھذا اللحوم المعلبة تحت شعار المملكة حيث  (.سائر الجسد بالسهر و الحمى

 . الطوارئ الدولية  اثة ومجال الإ فى يسانوھذا سيضع اسم المملكة على قمة العمل الان

فإن لوسائط النقل المبردك ت ثيراً سلبياً على البيئة تتعلق بإستهلا   .لوجستيةفللتعليب مردود إيجابي للبيئية يتعلق باتمور العلاوك على ماذكر أعلاا 

أنها ستقل بنسبة تنقل اللحوم المجمدك نجد  معلبة بتل  التيفإذا ما قارنا وسائط النقل اللازمة لنقل اللحوم ال. الوقود و إنبعاث الغازات الملوثة للبيئة

بالإظافة الى ذل  أنن سوف لن %. 58أي سنقلل من إنبعاث الغازات الملوثة للبيئة بما يخص النقل بنسبة . مقارنة لو أنها نقلت و ھي مجمدك % 31

 %.   300إنبعاث الغازات الملوثة للبيئة بما يخص التبريد أثناء النقل بنسبة أي سنقلل من .  يكون ھنا  إستخدام للطاقة اللازمة لتشغيل أجهزك التبريد

و  المطهي)مقارنة بمثيلتها لنقل اللحم المعلب ( بالعظم)لكلفة المتوقعة لنقل اللحم المجمد يبين بعض التقديرات ل( 6)جدول أما بما يخص كلفة النقل فإن 

من الوزن % 31يشكل  (بدون عظم) المطهيكغم و أن اللحم  30ھو ( لحم بالعظم)ن الذبيحة لمليون ذبيحة محسوبة على أساس وز( بدون عظم

دولار  7,000ھو  (Reefer Container ’40) قدم 30الواحدك سعة المثلجة مع إفتراض أن معدل كلفة نقل الحاوية ( اللحم بالعظم)الكلي للذبيحة 

 .دولار 1,000ھو   (Dry Container ’20)قدم  10سعة و أن تكلفة نقل الحاوية 

 اللحم المعلب لمليون ذبيحةتخص نقل  (تقديرية) ياناتب نقل اللحم المجمد لمليون ذبيحةتخص ( تقديرية)بيانات 

 1,000,000 عدد الذبائ  1,000,000 عدد الذبائ 

 10,000,000 كغم وزن الذبائ  لمليون ذبيحة 10,000,000 كغم وزن الذبائ  لمليون ذبيحة

من وزن اللحم % 31) كغم وزن اللحم المطهي  10,000,000 (لحم بالعظم)م وزن الذبائ  المجمد كغ 

 (بالعظم

4,200,000 

 1,153,303 ( م 353)عدد العلب   

عدد الحاويات المبردك اللازمة لنقل اللحم المجمد 

 (طن للحاوية 10)لمليون ذبيحة 

لمعلب  عدد الحاويات الجافة اللازمة لنقل اللحم ا 500

 (طن للحاوية 38)لمليون ذبي  

250 

38-)قدم  30 نقل الحاوية المبردك ةمعدل كلف
o
 (م

 

قدم  10نقل الحاوية الجافة  ةدولار معدل كلف 7,000

 (إعتيادية)

3,000 

ك  الكلفة التقديرية الكلية لنقل الحاويات المبرد

38-)قدم  30 
o
 (م

ات الجافة دولار الكلفة الكلية لنقل الحاوي 3,000,000

 (إعتيادية)

750,000 

 0.75  دولار كلفة نقل علب الذبيحة الواجدك 3.5 دولار كلفة نقل الذبيحة الةاحدك وھي مجمدك

 لمليون ذبيحة( و بدون عظم المطهي)مقارنة بمثيلتها لنقل اللحم المعلب ( بالعظم)لكلفة المتوقعة لنقل اللحم المجمد التقديرات ل( 6)جدول رقم 

 اتالتوصي
 :نوصي بع'' المملكة العربية السعودية لففادك من الهدي واتضاحي''و لغرض تحقيق الإفادك القصوى من مشروع 

 .إنشاء مصنع لتعليب لحوم الهدي واتضاحي -3

 (.meat processing plant) يتطلب مصنع تعليب اللحوم إنشاء خط إنتاج لفصل اللحم عن العظم  -1

مراحل ألذب  و تنظيف الذبائ  و تقطيع اللحوم بهدف الت كد من توافق ھذا الخطوط مع خط فصل اللحم عن العظم تقييم خطوط الإنتاج الحالية ل -1

ي خد ھذا التقييم بنظر الإعتبار توافق خطوط الإنتاج مع التوصيات . لضمان تحقيق أقصى مايمكن تحقيقن من إدخار في الكلفة و الوقت

 . 6-3المذكورك في النقاط 

 .أعلاا و الت كد من توافقن مع مصنع إنتاج الجيلاتين( 1)نتاج العظام و ھو ضمن توصية رقم تقييم خط إ -3
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إنشاء مصنع للأسمدة العضوية للإفادة القصوى من المخلفات العضوية لذبائح الهدي و الأضاحي بهدف المحافظة على البيئة و إنتاج أسمدة  -٥
غاز الميثان الذي يمكن تجميعه و و يمكن إستخدام التكنلوجيا التي ينتج عنها إنبعاث . عضوية تخدم الأمن الغذائي و إنتاج الغذاء الطيب

 .إستخدامه فى تشغيل محركات لإنتاج الطاقة الكهربائية
إعداد دراسة تفصيلية عن إنشاء مصنع للإفادة من مخلفات ذبائح الهدي و الأضاحي مختص بإنتاج المركبات و المواد الأساسية التي يفتقر  -٦

 .فرها في سوق صناعة الحلال العالمي و التي تدخل في صناعة منتجات غذائية و طبية و صيدلانيةتو
 .تقييم مرحلة ألسلخ بهدف تطويرها للإفادة القصوى من جلود ذبائح الهدي و الأضاحي -٧

  و تقدير  شكر
 

لإتاحة الفرصة لنيل الأجر ة  البنك الإسلامي للتنمية  ارات و إلىمن كافة الهيئات و الوزخالص الشكر و التقدير يوجه الى القائمين على هذا المشروع 
وعلى الأخص الاخ الفاضل عبد الرحمن العجمى والاخ الفاضل عبد الله السبالى والاخ الفاضل الاستاذ حوفان احمد الثواب وشرف المشاركة 

ما نخص بالشكر الى الدكتور هانى البنا رئيس الاغاثة الاسلامية ك. الشمرانى والاخ الدكتور منير الحصرى والاخ احمد هادى والاخ حسن جوهانى
) ً  .حيز التنفيذ فكرة التعليب لى الجهد الذي بذله و السعي لوضعع) سابقا
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